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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

SYNTHESIS 12/80 E/MC TOUCH loT

Piec do pizzy tunelowy | elektryczny | Zanolli Synthesis 12/80 E/MC
TOUCH loT | wyswietlacz dotykowy | 2 lata gwarancji

Wyposazenie pizzerii > Piece do pizzy przelotowe

Synthesis idealny piec tasmowy do pizzy

Synthesis jest to modutowy piec tunelowy (nadmuchowy) przeznaczony dla pizzerii, restauracji i zaktadéw
garmazeryjnych. Od 1952 roku Zanolli produkuje szeroka game piecéw dla pizzerii. W ostatnich dwudziestu
latach firma wyspecjalizowata sie w tworzeniu innowacyjnych piecéw tunelowych Synthesis. Piece te szybko
zdobyty rynek i ciesza sie uznaniem na catym sSwiecie!

Zalety pieca Synthesis to przede wszystkim ergonomicznosc¢ i nowoczesnosc¢

e Petna automatyzacja: Pizza umieszczona na przenosniku tasmowym jest transportowana przez komore
pieca, a po zakohczeniu cyklu odbierana z drugiej strony. Eliminuje to koniecznos$¢ otwierania drzwi, co
zapobiega stratom ciepta, oraz wyklucza potrzebe uzywania topat czy szczotek do czyszczenia wnetrza
komory podczas pracy.

e Technologia loT (Internet of Things): Piec wyposazony jest w modut Wi-Fi, ktéry umozliwia potgczenie z siecig
i przesytanie wszystkich danych operacyjnych na platforme cyfrowg Zanolli, co pozwala na zdalny monitoring
pracy urzgdzenia.

* Intuicyjne sterowanie: Proces pieczenia nie wymaga statego nadzoru, poniewaz temperatura oraz czas
(regulowany predkoscia tasmy) sg ustawiane na nowoczesnym, kolorowym panelu dotykowym Touch loT.

Opis urzadzenia

* \Wtoska technologia: Piec zaprojektowany do intensywnego uzytkowania, zapewniajacy doskonate i
powtarzalne rezultaty wypieku.

* Przeznaczone do ciggtego i intensywnego uzytku, np. w sieciach restauracji.

* Panel Touch loT: Nowoczesny interfejs dotykowy zastepuje wersje cyfrowe (DIG), oferujac bardziej
precyzyjne, intuicyjne i fatwiejsze programowanie parametréw.

* Maksymalna wydajnos¢ przy zoptymalizowanym zuzyciu energii.

* Funkcja ECONOMY pozwala na utrzymanie nizszej temperatury pieca, jesli nie musimy pracowac na petnych
obrotach, co pozwala zaoszczedzi¢ energie oraz pienigdze.

e 10 programéw z mozliwoscig ustawienia: czasu gotowania, temperatury oraz mocy gérnej i dolnej grzatki.

e Wysoka temperatura i elastycznos$¢ czasu: Maksymalna temperatura pracy to 320°C, a czas pieczenia
mozna regulowa¢ w szerokim zakresie od 1 min 45 s do 30 min.

* Mozliwos¢ pietrowania: Wszystkie piece Synthesis sg przystosowane do ustawiania w kolumnach, co pozwala
na znaczng oszczednosc¢ miejsca i zwiekszenie wydajnosci.

* Boczne drzwiczki z oknem wizyjnym do podgladu procesu bez wptywu na warunki wewnatrz komory.

* Opcjonalnie mozliwo$¢ zamodwienia podstawy - za doptata.
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 1650x2180x600

wy;‘;j’;:“‘e Wymiary komory [mm] 800x1200x100
Maksymalna temperatura [°C] 320
Waga [kg] 295

@ Zasilanie [V] 400
Moc [kW] 24,9

Wyposaienie

piekarni Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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