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Obrébka termiczna > Frytownice

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

Opis

* Profesjonalna frytownica przeznaczona do smazenia frytek, migsa, ryb, warzyw czy innych potraw
smazonych na gtebokim ttuszczu

e Urzadzenie wyposazone jest w system filtracji oleju -ktéryoczyszcza goracy olej, dzieki czemu potrawy
zyskujg na smaku i wydtuza przydatnosc oleju do smazenia
v * Frytownica posiadaautomatyczne napetnianie olejuze zbiornika znajdujgcego sie wewnatrz szafki,

mechaniczna znajdujgcego sie na podstawie jezdnej

¢ Olej jest filtrowany, nastepnie dzieki wbudowanej wewnatrz urzadzenia pompy wraca z powrotem do
zbiornika

* Panel sterowania z ekranem dotykowym o przekatnej 4.3 cali

e Mozliwo$¢ zaprogramowania do 10 programéw - doktadnego ustawienia temperatury i czasu gotowania dla
réznych produktéw

e Zintegrowany modut komunikatéw gtosowych informujacy o zakonczeniu gotowania

Chiodnictwo ¢ Automatyczny system podnoszenia i opuszczania koszyna podnosnikach, pozwalajacy na petne
zautomatyzowanie pracy frytownicy

* W przypadku przegrzania sie oleju termostat bezpieczenstwa zatrzymuje prace elementéw grzewczych

e Ttoczony zbiornik o pojemnosci 25 litréw

e Zawdr spustowy i pojemnik na olej wewnatrz podstawy

* Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewnej

* Linia urzadzen dedykowana jako elementy ciggu lub jako samodzielne stanowiska obrébki termicznej

Wyposaienie
kawlarni * Wersja wolnostojgca frytownicy, na podstawie z szafkg

* W standardzie wyjmowane kosze na fryture i pokrywy ze stali nierdzewnej
e tatwa w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci konstrukcja

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 400x900x850
Wyposazenie
lodziarni Wymiary kosza [mm)] 340x130x155
Pojemnosc [I] 25
Moc [kW] 30
Zasilanie [V] 400
Waga [kg] 79

Technologia
ZTaanadiiglena Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 000051182Karta katalogowa - RQ.PLS.ODFE.010
tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl Strona 1




pizzerii

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chiodnictwo

85

Wyposaienie
kawiarni

Wyposazenie
lodziarni

Technologia
zmywania i higiena

@ RESTOQUALITY

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg

—
s\

Innowacyjnosc

www.restoquality.pl.

Doswiadczenie

&

Niezawodnosc

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 000051182Karta katalogowa - RQ.PLS.ODFE.010

tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl

Strona 2



