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Innowacyjnosc

DCM-60KE-HC (EU)

Dyspenser do wody i lodu Hoshizaki DCM-60KE-HC (EU) | chtodzony

powietrzem | 60 kg/24h

Chtodnictwo > Dystrybutory wody

Opis urzadzenia

Doswiadczenie

Niezawodnosc

* Dyspenser DCM-60KE-HC (EU) produkuje do 60 kg drobnych brytek lodu na dobe przy temperaturze

otoczenia 10°C i wody 10°C i taczy w jednym urzgdzeniu wytwarzanie oraz dozowanie lodu i wody.
e Uzytkownik moze wybrac trzy tryby podawania: sam 16d, 16d z woda albo sama wode, co utatwia
zastosowanie urzadzenia w punktach samoobstugowych.
Obrébka * Dozowanie uruchamia sie przyciskiem, a podswietlane elementy LED utatwiajg wybdr funkcji.

mechaniczna

¢ Przetacznik porcji pozwala kontrolowac ilos¢ wydawanego lodu, ograniczajac przypadkowe przepetnienie

naczynia.

* Poziom wody w uktadzie produkcyjnym jest kontrolowany za pomoca ptywaka i zaworu wodnego.

* Wewnetrzny zasobnik o pojemnosci okoto 1,9 kg buforuje gotowy 16d i zapewnia sprawne dozowanie.
* Elementy obudowy ze stali nierdzewnej oraz wykonczenia z tworzywa ABS sa przystosowane do regularnego
czyszczenia, a taca ociekowa pomaga utrzymac porzadek w strefie wydawania.

S S Parametry techniczne
Wymiary [mm] 350x585x645
Moc urzgdzenia [kW] 0,265
Pojemnos¢ zasobnika [kg] 1,9
WyposaZenie Zasobnik Wbudowany
kawiarni .
Temperatura otoczenia [°C] 5-40
Temperatura wody [°C] 5-35
Czynnik chtodniczy R290
llo$¢ czynnika chtodniczego [kg] 0,085
WyposaZenie Cisnienie wody zasilajgcej [MPa] 0,05 - 0,78
lodziarni
System chtodzenia powietrzne
Waga netto [kg] 46
Wysokos¢ z nézkami [mm] 695 - 710
Zuzycie wody przy temperaturze otoczenia 0,06

Technologia
zmywania i higiena

10°C i wody 10°C [m3/24h]

Zasilanie

1/220 - 240V/50Hz
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Wydajnos¢ przy temperaturze otoczenia 10°C i
wody 10°C [kg/24h]

Wydajnos¢ przy temperaturze otoczenia 21°Ci
wody 15°C [kg/24h]

Wydajnos¢ przy temperaturze otoczenia 32°C i
wody 21°C [kg/24h]

Rodzaj lodu
Tryby dozowania

Sposdéb uruchamiania dozowania

% £

Innowacyjnosc Doswiadczenie

60
50
38

Drobne brytki
Lod, 16d z woda, woda

Przycisk

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Niezawodnosc
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