ﬁﬁﬁﬁﬁ " ©
@ RESTOQUALITY &% & &

Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

GELATO POZETTI 4 PASTEL BLUE

Wyposate.nie Dystrybutor do lodow | witryna do lodéw | konserwator | retro | 4
pisen tub | okragte kuwety | 843x670x895 mm | GELATO POZETTI 4
PASTEL BLUE

@ Wyposazenie lodziarni > Dystrybutory do lodéw
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Opis
E__' e Konserwator do lodéw typu pozetti przeznaczony do przechowywania lodéw tradycyjnych w tubach
Ic-i * Pomiesci 4 tub o wymiarach g200x250 mm z miejscem na przechowywanie zapasowych 2 tub
= * W zestawie przednia akrylowa szyba plexi
Obrébka e Chtodzenie statyczne z wewnetrznym nawiewem powietrza, zapewniajagcym réwnomierne rozprowadzenie
mechaniczna temperatury wewnatrz konserwatora

* Regulacja temperatury za pomoca zewnetrznego cyfrowego termostatu, w zakresie od -9 do -22°C
* Agregat chtodniczy wewnetrzny zasilany ekologicznym i energooszczednym czynnikiem R600a

* Urzadzenie moze pracowa¢ w maksymalnej temperatura otoczenia +30°C (IV klasa klimatyczna)
* Wysuwany blat roboczy z otworami pod pojemniki tubowe oraz pokrywkami ze stali nierdzewnej
* Reczne rozmrazanie

* Dobra izolacja termiczna

Chiodnictwo e Witryna wyposazona jest w kétka

e Bardzo prosta w obstudze i utrzymaniu w czystosci

* Tuby nie znajduja sie w standardowym wyposazeniu

69 * Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo

e Konserwator dostepny w réznych wariantach kolorystycznych (patrz zdjecia)

Wyposazenie Parametry techniczne
kawiarni
Wymiary zewnetrzne [mm] 843x670x895
Pojemnos¢ netto [1] 185
9 Pojemnos¢ brutto [I] 222
Pojemnos¢ tub [szt.] 4+2
Wyposazenie o -0/-
it Zakres temperatur [°C] 9/-22
Moc [kW] 0,115
Zuzycie energii [kWh/rok] 894
E Klasa energetyczna A
Chtodzenie statyczne
e Czynnik chtodniczy R600a
zmywania i higiena
Zasilanie [V] 230
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Waga [kg] 48

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia
pizzerii
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Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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