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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

SD1002BSLE

Szafa chtodnicza przeszklona SD1002BSLE | drzwi przesuwne |

czarna | 670l

Chtodnictwo > Szafy chtodnicze przeszklone

Opis

* Szafa chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania produktéw spozywczych

e Chtodziarka ekspozycyjna sprzyja sprzedazy impulsowej i w najlepszy sposéb eksponuje produkty. Potki
mozna regulowac na wielu poziomach, dzieki czemu butelki, puszki i inne produkty sg stabilne i tadnie
wyeksponowane w urzgdzeniu

* Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor czarny

e Szafa wyposazona w 4 kétka, pozwalajace na jej przemieszczenie nawet gdy jest petna

* Podwdjne wewnetrzne pionowe oswietlenie LED zapewniajgce atrakcyjng ekspozycje zawartosci

e W standardzie 8 regulowanych powlekanych pétek drucianych w kolorze czarnym

* Elektroniczna kontrola temperatury

e tatwy odczyt i kontrola temperatury dzieki zewnetrznemu cyfrowemu panelowi sterujgcemu

e Podswietlany panel reklamowy

* Posiada szklane, samozamykajgce sie drzwi przesuwne z zamkiem

* Mozliwos$¢ dokupienia pétek z zaczepami - za doptata

* Pojemnos¢ szafy:
-butelka 33 cl (230,0 x 63,0 mm): 440 szt.
-butelka 50 cl (260,0 x 66,7 mm): 336 szt.
-puszka 25 cl (134,0 x 53,3 mm): 1136 szt.

-puszka 33 cl (115,2 x 66,3 mm): 840 szt.
-puszka slim 33 cl (146,0 x 57,5 mm): 784 szt.

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 1130x700x2023

Wymiary wewnetrzne [mm] 1033x503x1561,5

Pojemnos¢ [I] 670

Moc [kW] 0,51

Zakres temperatur [°C] 1-9

llos¢ poétek [szt.] 8

Wymiar pétek [mm] 505x463

Chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem
Czynnik chtodzacy R290a
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

Klasa klimatyczna T
Zuzycie energii [kWh/24h] 3,3
Wyposazenie Zasilanie [V] 230
pizzerii
Waga [kg] 126
Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
@ podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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