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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

RQPS903

Stét chtodniczy do pizzy 3-drzwiowy RQPS903 | z blatem
granitowym | 1367x700x1067 mm

Chtodnictwo > Stoty chtodnicze

Opis

e Stét chtodniczy do pizzy z blatem granitowym idealnie sprawdzi sie w kazdej pizzerii, restauracji czy punkcie
serwujacym pizze

* Pozwala na przechowywanie produktéw, a granitowy blat i nadstawka na pojemniki GN pozwalajg na
wygodne i sprawne przygotowanie pizzy

* Nadstawka pomiesci a 6 pojemnikéw GN 1/6 o wysokosci 150 mm, idealna do przechowywania
potproduktéow

* Chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem, gwarantuje réwnomierne rozprowadzenie
temperatury w catej komorze i wtasciwg konserwacje zywnosci

* Wyposazony w elektroniczny termostat z cyfrowym wysSwietlaczem

* Obudowa zewnetrzna oraz wnetrze komory chtodzacej wykonane z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

* Ergonomiczne drzwi skrzydtowe z zintegrowanym uchwytem, bardzo prostym w czyszczeniu

e Stét chtodniczy wyposazony standardowo w trzy przestawne pétki powlekane zywicag epoksydowa

* Wymiary pétki 325x560 mm pozwalaja na przechowywanie zywnosci w pojemnikach GN 1/1

¢ Prowadnice pozwalajg na przestawianie pdtek bez koniecznosci uzycia dodatkowych narzedzi

* Dolny agregat chtodniczy

* Automatyczne odparowanie skroplin

e Zakres temperaturod +2 do + 10°C

¢ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290

¢ Klasa klimatyczna N (+ 18-32°C)

¢ Regulowane ndzki

* Uszczelka drzwi zapewnia doskonaty izolacje

* Pojemniki GN nie sg dotgczone do wyposazenia

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrze [mm] 1367x700x1067
Wymiary wewnetrzne [mm] 1300x565x450
Wymiary pétki [mm] 325x560
Pojemnos¢ [I] 402
llos¢ potek 3
Chtodzenie statyczne
Zuzycie energii [kWh/24h] 6,51
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Zakres temperatury [°C] 2~10
Czynnik chtodzacy R290
Wyposatenie Zasilanie [V] 230
pizzerii
Waga [kg] 153
Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
@ podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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