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* Obieraczka do ziemniakéw, ktéra znajduje idealne zastosowanie w restauracjach, placéwkach szkolnych,
firmach cateringowych, hotelach oraz innych lokalach gastronomicznych

* Wyposazona w solidng i trwatg tarcze $cierng

¢ Solidna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

* Pokrywa wykonana z tworzywa

e W obieraczce mozna umiesci¢ jednoczesnie maksymalnie 15 kg ziemniakoéw, ktére po
Obrébka trzyminutowym cyklu sa gotowe. W ciggu godziny produkuje sie do 300 kg obranych ziemniakdw.

iechaniczia * Wysoka wydajnos$¢ w zakresie 100-300 kg/h

* Prosta obstuga, tatwo utrzymac w czystosci

e Sterowanie manualne

* Wymagane podtgczenie do wody oraz odptywu

* Obieraczka do ziemniakéw stoi na czterech gumowych nézkach, dzieki czemu pozostaje na swoim miejscu
podczas uzytkowania

Rl Lo Parametry techniczne
9 Wymiary zewnetrzne [mm] 460x460x820
ﬁ Wydajnos¢ [kg/h] 300
Pojemnos¢ [kg] 15
WyposaZenie Moc [kW] 0,75
kawiarni
Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 53

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Wyposazenie Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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