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Opis

* Profesjonalna witoska elektryczna szatkownica do warzyw

* Pozwala na Scieranie, ciecie w plastry, stupki, kostke, rozdrabnianie seréw , szatkowanie warzyw oraz
owocOw - znacznie przyspieszajac prace i zaoszczedzajac czas przygotowania positkéw

* |dealnie sprawdzi sie w restauracjach, cateringach, stotéwkach, szkotach, szpitalach, barach oraz domowych
kuchniach

e Szeroki wybér tarcz tngcych z réznymi zastosowaniami
Obrébka ¢ W szatkownicy zastosowany zostat specjalny system bezposredniego zrzutu do tacki zbiorczej, bez

mechaniczna N . oos

uzycia plastikowych wyrzutnikow

* Takie rozwigzanie umozliwia tatwe ciecie mozzarelli i Swiezego sera, a takze produktéw miekkich takich
jak pieczarki czy pomidory

* Urzadzenie jest wszechstronne, wydajne, tatwe w obstudze i czyszczeniu

* Dzieki swoim kompaktowym rozmiarom znajdzie swoje miejsce w kazdej kuchni

* Mocne, wydajne i wentylowane silniki pozwalajg na intensywniejsze uzytkowanie i prace ciagta

* Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stopu aluminium, odpornego na korozje i dziatanie kwaséw

* Dtuzszy zsyp, pozwalajgcy na efektywniejszg prace urzadzenia poprzez ciggty wyrzut gotowego produktu

* Wyjmowana pokrywa wykonana z aluminium, pozwala na jej utatwione czyszczenie oraz bezproblemowa
wymiane tarcz thacych

* Wyposazona w mikrowytgcznik bezpieczenstwa znajdujacy sie na pokrywie, popychaczu i tacy zbiorczej

* Opcjonalnie mozliwe zaméwienie stojaka na tarcze do szatkownicy - za doptatg

* Mozliwo$¢ zamdwienia urzadzeniu z obudowa i pokrywa wykonang ze stali nierdzewnej - za doptata

* Wszystkie komponenty majgce kontakt z zywnoscia spetniajg wszystkie normy HACCP

Chiodnictwo

Wyposaienie
kawiarni

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 280x510x510
Wymiary otworu wsadowego [mm] 158x75

Wyposatenie Predkos¢ obrotowa tarcz [obr/min] 300

lodziarni Moc [kW] 0'52

Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 18,5

Technologia

zmywania i higiena
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Lista dostepnych tarcz

Tarcze do plastréow
Wyposaienie

pizzerii e DF-1 - tarcza do plastréw 1 mm
e DF-2 - tarcza do plastréw 2 mm
e DF-3 - tarcza do plastréw 3 mm

* DF-4 - tarcza do plastréw 4 mm
@ e DF-5 - tarcza do plastréw 5 mm (pomidory i papryka)
e DF-6 - tarcza do plastréw 6 mm
Wyposazenie e DF-8 - tarcza do plastréw 8 mm
pEami e DF-10 - tarcza do plastréw 10 mm

e DF-14 - tarcza do plastréw 14 mm

Tarcze do stupkow/frytek

* DQ-4 - tarcza do stupkéw 4 mm
* DQ-6 - tarcza do stupkéw 6 mm
flsce * DQ-8 - tarcza do stupkéw 8 mm

ko ki .
or,?:;;?no * DQ-10 - tarcza do stupkéw 10 mm

Tarcze do widrkow

e DTV-1 - tarcza do $cierania na wiérki 1 mm

e DTV-8 - tarcza do $cierania na widrki 8 mm (ziemniaki i inne warzywa)
e DT-2 - tarcza do Scierania na wiérki 2 mm

e DT-3 - tarcza do Scierania na wiérki 3 mm (marchewka)

e DT-4 - tarcza do Scierania na wiérki 4 mm

e DT-7 - tarcza do $cierania na wiérki 7 mm (mozzarella)

e DT-9 - tarcza do Scierania na wiérki 9 mm

Tarcze do kostek

e PS-5 - tarcza do kostki 5 mm (wymagane potaczenie z tarcza do plastréw DF-5)

* PS-8 - tarcza do kostki 8 mm (wymagane potaczenie z tarcza do plastréw DF-8)

m:,;::t:na e PS-10 - tarcza do kostki 10 mm (wymagane potaczenie z tarcza do plastréw DF-10)
e PS-12 - tarcza do kostki 12 mm (wymagane potaczenie z tarcza do plastréw DF)

* PS-14 - tarcza do kostki 14 mm (wymagane potaczenie z tarcza do plastréow DF-14)

* PS-20 - tarcza do kostki 20 mm (wymagane potaczenie z tarcza do plastréw DF)

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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