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Agregat scienny do komory chtodniczej | monoblock |
NZ1M130A1N10

Chtodnictwo > Komory chtodnicze i mroZnicze > Agregaty do komér chtodniczych

W

Opis urzadzenia

¢ Profesjonalny Scienny agregat chtodniczy typu monoblock to wysokiej klasy urzadzenie przeznaczony do
pracy w komorach chtodniczych o zakresie temperatur od +10 do -5°C, dedykowane dla profesjonalnych
instalacji w gastronomii, hotelarstwie i przemysle spozywczym.

* Kompaktowa konstrukcja typu monoblok umozliwia szybki i czysty montaz przez sciane komory na panelach
warstwowych o grubosci od 60 do 150 mm bez koniecznosci prowadzenia instalacji chtodniczych.

e Zoptymalizowana szerokos$¢ urzadzenia wynoszgca 400 mm pozwala na bezproblemowy montaz nawet na
waskich panelach Sciennych, co utatwia aranzacje przestrzeni magazynowe;.

* Wysokowydajny hermetyczny kompresor ttokowy o mocy 3/4 HP zintegrowany z termostatycznym zaworem
rozpreznym gwarantuje stabilne utrzymanie zadanych parametréw termicznych oraz szybki powrét do
wiasciwej temperatury po otwarciu drzwi.

* Elektroniczne silniki wentylatoréw w potgczeniu z nowoczesnym wymiennikiem ciepta o matej srednicy rurek
miedzianych zapewniajg cichag prace oraz wyrazng redukcje zuzycia energii elektrycznej.

e Zastosowanie w petni ekologicznego, naturalnego czynnika chtodniczego R290 o tadunku ponizej 150 g na
obieg zapewnia zerowy wptyw na warstwe ozonowa i petng zgodnos¢ z normami F-Gazowymi.

* Nowoczesny sterownik elektroniczny z duzym, czytelnym wyswietlaczem gwarantuje intuicyjna obstuge
parametréw pracy oraz oferuje mozliwos¢ rozbudowy o dodatkowo ptatny modut Wi-Fi do zdalnego nadzoru

przez dedykowany portal online.
¢ Jednolita obudowa wykonana z pojedynczego arkusza blachy oraz przemyslana architektura podzespotéw

wewnetrznych znaczaco utatwiajg dostep serwisowy i okresowe przeglady techniczne.

Parametry techniczne

Wymiary [mm] 400x965x725
Wymiary czesci w komorze [mm] 400x375x725
Typ montazu sScienny (straddle / wall mount)
Zakres temperatur [°C] +10 do -5
Moc sprezarki [HP] 3/4
Pojemnos¢ skokowa sprezarki [cm3] 1x16,8
Model sprezarki NEU6220U
Liczba obiegéw chtodniczych [szt.] 1
R290

Czynnik chtodniczy

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822Karta katalogowa - NZ1IM130A1N10
tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl

Strona 1



Wyposaienie
pizzerii

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

&)

Obrébka
termiczna

s
Obrébka
mechaniczna

Chiodnictwo
85

Wyposaienie
kawiarni

%

Wyposazenie
lodziarni

=

Technologia
zmywania i higiena

@ RESTOQUALITY

Ilos¢ czynnika chtodniczego

Zasilanie [V]

Grubos¢ paneli komory [mm]

Wydajnos¢ chtodnicza (Tc -5°C / Ta 32°C) [W]

Sugerowana kubatura komory (Tc -5°C/ Ta
32°C) [m3]

Wydajnos$¢ chtodnicza (Tc 0°C / Ta 32°C) [W]

Sugerowana kubatura komory (Tc 0°C / Ta
32°C) [m3]

Wydajnos$¢ chtodnicza (Tc +5°C / Ta 32°C) [W]

Sugerowana kubatura komory (Tc +5°C/ Ta
32°C) [m3]

Sterownik
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ponizej 150 g na obieg
230

60 do 150

1053

7.7

1284
12.9

1549
21.9

cyfrowy z powiekszonym wyswietlaczem (modut
Wi-Fi jako opcja dodatkowo ptatna)

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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