@ RESTOQUALITY

Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

RQ500LG

Wypome.me Kociot z automatycznym przechytem | gazowy | grzanie posrednie |
= 500 1 | RQ500LG

Obrébka termiczna > Kotty warzelne z automatycznym przechytem
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Opis

¢ Profesjonalny kociot warzelny z grzaniem posrednim idealnie sprawdzi sie w zaktadach zywienia zbiorowego
takich jak restauracje, stotéwki, szkoty, szpitale, zaktady karne lub réznego rodzaju lokalach
gastronomicznych

* Pozwala na gotowanie zup, gulaszy, makaronéw, dah mlecznych; gotowanie na parze miesa, ryb, warzyw,
Obrébka grzybow; podgrzewanie lub gotowanie na parze mrozonych lub pétgotowych potraw

mechaniczna * Bardzo wydajny okragty gazowy kociot warzelny z grzaniem posrednim

e Zastosowany system grzania posredniego znacznie skraca czas gotowania potrawy oraz powoduje, ze
produkt jest rbwnomiernie podgrzewany z kazdej strony

e System blokady bezpieczenstwa zapobiegajacy przechylaniu, jesli pokrywa jest otwarta

* Prosty mechanizm przechytu

* Zlewanie wody ze zbiornika odbywa sie za pomocg zaworu spustowego

e Kotka dla wiekszej mobilnosci

Chiodnictwo * tatwy w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci

* Wykonany z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej

e Zawoér bezpieczenstwa z manometrem zapobiegajacy nadcisnieniu pary w ptaszczu

e Zewnetrzny zawér do recznego odprowadzania nadmiaru powietrza nagromadzonego w ptaszczu podczas
fazy grzania

¢ Podwodjny system bezpieczenstwa

Wyposazenie * Reczne otwieranie pokrywy
kawiarni

Parametry techniczne

Wymiary [mm] 1928x1650x1087
Pojemnos¢ [1] 500
W mosatents Moc gazowa [kW] 56
lodziami Zasilanie [V] 230
Srednica zaworu spustowego 2"
Przytacze wody 3/4”
Przytacze gazowe 3/4”
| e, System grzania posredni
zmywania i higiena Waga [kg] 400
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Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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