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Dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapozna¢é

sie z niniejszg instrukcjg obstugi.
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SEKCJA 1: Informacje ogdlne
WPROWADZENIE

Przed rozpoczeciem uzytkowania danego urzadzenia nalezy przeczyta¢ ze zrozumieniem ponizszg
instrukcje.

Niniejsza instrukcja musi by¢ zawsze dostepna dla oséb upowaznionych do obstugi urzadzenia
i przechowywana w jego poblizu, w bezpiecznym miejscu.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone osobom, zwierze-
tom i mieniu spowodowane nieprzestrzeganiem zasad opisanych w niniejszej instrukcji.

Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana do ostatecznej utylizacji samej
maszyny.

Upowaznieni operatorzy mogg wykonywacé przy urzadzeniu tylko te czynnosci, za ktdre sg odpowie-
dzialni.

Modele ICET to piece z bezposrednim parowaniem, sterowane elektrycznie i elektrycznie zasilane.
Pojemnos¢:

e ICETO51-5xGN 1/1 -5 x 600x400
e |CET101-10x GN 1/1 - 10 x 600x400

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niescistosci w niniejszej instrukcji wy-
nikajgce z btedéw w druku lub transkrypcji. Zastrzega sobie prawo do wprowadzania wszelkich zmian,
ktdre uzna za konieczne lub korzystne w swoich produktach, bez uszczerbku dla podstawowych funkgji.

OGOLNE OSTRZEZENIA

Interwencje, ktére z czasem stang sie konieczne, jak rowniez specjalna konserwacja pieca, mogg by¢
wykonywane wytgcznie przez autoryzowany serwis techniczny.

* Przeczytaj uwaznie ostrzezenia w niniejszej instrukcji, poniewaz zawierajg wazne informacje
dotyczace bezpiecznego uzytkowania i konserwacji.
Zachowaj tg instrukcje!

e To urzadzenie moze by¢ uzywane tylko zgodnie z jego przeznaczeniem: do pieczenia zywnosci.
Kazde inne uzycie nalezy traktowac jako nieprawidtowe, a zatem niebezpieczne.

¢ Tylko odpowiednio przeszkolony personel serwisowy moze obstugiwaé urzadzenie.

e To urzadzenie moze byé uzywane przez osoby z uposledzeniem fizycznym, sensorycznym lub
umystowym lub z niewielkim doswiadczeniem i wiedzg, pod warunkiem, ze sg one nadzoro-
wane lub zostaty przeszkolone w zakresie obstugi urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng za
ich bezpieczenstwo.

¢ Nalezy pilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzagdzeniem.

¢ Nie mozna zostawic pieca bez nadzoru podczas jego dziatania.

e Réwnowazne ciSnienie akustyczne (wazone A) jest nizsze niz 70 dB (A).

¢ Do czyszczenia pieca nie uzywac strumienia wody pod wysokim cisnieniem ani myjki parowe;j!

e Uwaga! Podczas uzytkowania powierzchnie pieca sg gorace, co wskazujg naklejki
oznaczone miedzynarodowym symbolem IEC60417-5041. Nalezy zachowad ostroz- &
nosc!
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UWAGA: Podczas otwierania drzwi moze wydostawac sie gorgca para. Kiedy urzadzenie jest
uzywane, korzystaj ze srodkédw ochrony indywidualnej chronigcej przed gorgcem.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez autoryzowany serwis,
aby uniknac¢ wszelkich zagrozen.

W przypadku usterki natychmiast wytgczy¢ piec!

OSTRZEZENIE: Odtaczy¢ zasilanie elektryczne pieca podczas czyszczenia i czynnosci konserwa-
cyjnych oraz podczas wymiany komponentow.

UWAGA: Podtoga wokét pieca moze byc sliskal

Naklejka bezpieczenstwa: maksymalna wysoko$¢ wktadania pojemnikéw wypetnionych pty-
nami

OSTROZNIE, aby unikng¢ poparzen, nie uzywaj pojemnikéw wypetnionych ptynami lub zywno-
Scig, ktéra po podgrzaniu staje sie ptynna w stopniu znacznie wiekszym niz to, co mozna wykry¢

w widoczny sposob.

1600 mm (63 inch) ‘_‘

Nie pracuj przy maszynie przy uzyciu nieodpowiednich systeméw dostepu do gérnej czesci (np.
za pomocg drabin lub wchodzac na maszyne)

Substancje chemiczne:

Stosowac odpowiednie srodki bezpieczeristwa. Zawsze nalezy zapoznac sie z kartami danych
dotyczacymi bezpieczenstwa i etykietami na uzywanym produkcie.

Uzywaj sSrodkéw ochrony indywidualnej.

Operator musi pracowacd przy maszynie w zatozonych $rodkach ochrony osobistej

Jesli wymagana jest pomoc techniczna, nalezy podac wszystkie informacje wskazane na ta-
bliczce znamionowej, a takze szczegdétowe informacje o usterce, aby utatwic¢ dziatowi pomocy
technicznej zrozumienie i rozwigzanie problemu.

Popros instalatora o instrukcje dotyczace prawidtowego zarzadzania zmiekczaczem wody, po-
niewaz niewystarczajaca lub staba konserwacja jest gtéwnym powodem tworzenia sie kamie-
nia, ktéry jest szkodliwy dla urzadzenia.

Pomieszczenie, w ktdrym jest zainstalowany piec, musi by¢ dobrze wentylowane!

Zasilanie pieca musi mieé wielobiegunowy wytacznik sieciowy z minimalng odlegtoscig otwar-
cia miedzy stykami co najmniej 3 mm na biegun.

Urzadzenie zostato zaprojektowane do statego podtgczenia do sieci wodociggowe;j.

Cisnienie wody w sieci wodociggowej musi wynosi¢ od 200 do 500 kPa.

Waz wodny musi by¢ dostarczony przez instalatora i musi by¢ zgodny z normga IEC 61770. Nie
uzywaé ponownie istniejgcych lub uzywanych wezy.

Piec musi by¢ czescig systemu wyrdéwnania potencjatéw. To pofaczenie jest wykonywane przez
podtaczenie przewodu o przekroju nominalnym do 10 mm? do okreslonego zacisku znajduja-
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Pofaczenie nastepuje pomiedzy wszystkimi sgsiednimi urzagdzeniami w pomieszczeniu a syste-
mem dyspersyjnym w budynku.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokos$ci do 2000 m nad poziomem morza. W
przypadku instalacji na wysokos$ciach powyzej 2000 m n.p.m. prosimy o kontakt z autoryzowa-
nym serwisem technicznym.

e Kazdy piec jest wyposazony w tabliczke znamionowg, na ktérej podano model pieca i jego
gtéwne cechy techniczne.

¢ Urzadzenia te sg przeznaczone do zastosowan komercyjnych, na przyktad w kuchniach restau-
racji, stotdwkach, szpitalach i przedsiebiorstwach handlowych, takich jak piekarnie, rzeznie
itp., ale nie do ciggtej masowej produkcji zywnosci.

¢ Maksymalne obcigzenie pieca podano w ponizszej tabeli.

Liczba tac Max pojemnos¢ na poziom Max pojemnos¢ pieca
5xGN1/1

5 x 600 x 400 15ke 25ke

10xGN 1/1

10 x 600 x 400 15ke S0k

e WAZNE: Podana warto$¢ obejmuje wage akcesoriéw. Nie przekracza¢ podanych obcigzen, po-
niewaz przekroczenie maksymalnego obcigzenia moze spowodowac uszkodzenie pieca.

DODATKOWE ZALECENIA:

¢ Przed wigczeniem pieca, aby wykonac pierwsze pieczenie, nalezy doktadnie wyczysci¢ komore
pieczenia.

¢ Na koniec dnia pracy doktadnie wyczys¢ komore pieczenia i cate urzadzenie, aby upewnic sie,
ze dziata prawidtowo i bedzie dtugotrwate.

e Do czyszczenia pieca nie uzywaj strumienia wody pod wysokim cisnieniem ani myjki parowej!

¢ Do codziennego czyszczenia uzywaj tylko sSrodkéw alkalicznych, ktére sg do tego przeznaczone.
Materiaty Scierne nie sg zalecane, poniewaz niszczg powierzchnie.

e Zawsze wytgczaj urzadzenie po zakonczeniu korzystania z niego; zatrzymaj i wytacz wszystkie
zrédta zasilania (prad, woda i, jesli jest, gaz).

¢ Unikaj czynnosci, ktére powodujg osadzanie sie soli kuchennej na stalowych powierzchniach
pieca; jesli tak sie stanie, natychmiast doktadnie sptucz.

e Pozakonczeniu pieczenia na parze nalezy uwazac podczas otwierania drzwiczek, aby nie doszto
do podmuchu pozostatej pary z komory pieczenia. Niezastosowanie sie do tego moze by¢ nie-
bezpieczne dla operatora.

e Aby piec dziatat bezpiecznie, wszystkie otwory wentylacyjne i otwory muszg by¢ wolne

od zatoréw! ﬂ

e UWAGA! Pieczenie z dodatkiem alkoholu jest zabronione!

¢ Nieprzestrzeganie podstawowych wskazéwek dotyczgcych bezpieczeristwa moze zagrozié pra-
widtowemu dziataniu pieca i narazi¢ operatora na niebezpieczne sytuacje!

e Aby zapewnic dtugotrwatg sprawnos¢ pieca, raz w roku nalezy go poddawac planowej konser-
wacji.

¢ Nie spryskiwac rozgrzanego pieca zimng wodga. Aby prawidtowo schtodzi¢ piec, nalezy poste-
powac zgodnie z procedurg opisang w niniejszej instrukcji.

e Aby zapewni¢ maksymalng skutecznos¢ systemu czyszczenia, pokrywe szuflady i jej szczeline
nalezy utrzymywac w czystosci po kazdej dostawie detergentu.
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SEKCJA 2: Budowa pieca
OPIS PRZYCISKOW

MOD. IC_T..

2
3
4 7 5 8 11 9 13 16 |4 12
1. Przycisk trybu konwekcji
2. Przycisk trybu uzywajacego pary
3. Przycisk trybu COMBI, tgczgcego konwekcje / pare
4. Przycisk temperatury komory pieca
5. Przycisk do uruchamiania automatycznego nawilzacza (AUTOCLIMA); Przycisk do recznego na-

wilzania

6. Wyswietlacz pokazujacy temperature komory pieczenia i program / przepis

7. Pokretto do ustawiania / wyboru temperatury

8. Przycisk od czasu pieczenia

9. Przycisk do rozpoczecia pieczenia z sondg

10. Wyswietlacz pokazujacy czas pieczenia, temperature produktu podstawowego

11. Pokretto do ustawiania / wyboru czasu / temperatury rdzenia

12. Przycisk od predkosci wentylatora

13. Przycisk MENU

14. Przycisk powrotu

15. Wyswietlacz pokazujgcy predkosé wentylatora, ulubione, menu, programy, ustawienia, ustugi

16. Pokretto do ustawiania / wyboru predkosci wentylatora, ulubionych, menu, programoéw, usta-
wien, ustug - Wytacznik sieciowy

* PRZELACZNIK OGOLNY / PRZYCISK PRZEWIJANIE & NACISKANIE (POKRETLO 16)
Aktywuje panel sterowania, aktywuje autodiagnoze.

Aby witgczy¢, nacisnij pokretto 16 przez 3 sekundy.

Obrdc pokretto, aby zmieni¢ wartosci pokazane na wyswietlaczu 15.

Aby wytgczy¢, nacisnij pokretto 16 przez 3 sekundy.

* KONWEKCJA (PRZYCISK 1)

Przycisk trybu pieczenia KONWEKCYJNEGO.



¢ PARA (PRZYCISK 2)

Przycisk trybu pieczenia na parze.

e COMBI (PRZYCISK 3)

Przycisk trybu pieczenia COMBI (konwekcja + para).

e TEMPERATURA (PRZYCISK 4)

Stuzy do ustawiania temperatury w komorze pieczenia.

 PRZYCISK STERUJACY AUTOMATYCZNA WILGOTNOSCIA (PRZYCISK 5)

Ten przycisk réwniez recznie dostarcza wilgo¢, jesli zostanie nacisniety po rozpoczeciu pieczenia
(lampka przycisku swieci).

Ta funkcja jest uzywana do produktéw, ktére wymagajg dodatkowej wilgoci podczas pieczenia. Przy-
trzymaj przycisk wcisniety przez czas, przez jaki wilgo¢ powinna dostac sie do komory pieczenia.

Uwaga: Piec jest wyposazony w automatyczny system obnizania temperatury, ktory dziata we wszyst-
kich trybach pieczenia. W rzeczywistosci, jesli temperatura przekroczy wartosé na wyswietlaczu o 30°C,
funkcja nawilzania automatycznie wtrysnie zimng wode do komory, szybko obnizajgc temperature.
Pozwala to unikng¢ ryzyka pieczenia produktu w zbyt wysokiej temperaturze. Ponadto wtryskiwanie
wilgoci zapobiega wysychaniu potraw.

e CZAS (PRZYCISK 8)

Stuzy do ustawiania czasu pieczenia w piecu.

* SONDA RDZENIA (PRZYCISK 9)

Stuzy do aktywacji ustawien pieczenia z sonda.

e PREDKOSC WENTYLATORA (PRZYCISK 12)

Stuzy do aktywacji ustawien predkosci wentylatora.
Uwaga: Szybkie chtodzenie przy otwartych drzwiach

Ta funkcja jest aktywna tylko wtedy, gdy drzwiczki pieca sg otwarte. Jesli przycisk 12 zostanie nacisniety
przez 5 sekund, wigcza sie wentylator, aby umozliwic szybki spadek temperatury w komorze pieczenia,
do 50 ° C. Ta funkcja jest szczegdlnie przydatna w przypadkach, gdy piec wymaga czyszczenia natych-
miast po pieczeniu.

e MENU (PRZYCISK 13)

Daje to dostep do programéw ICS, programodw personalizowanych, programowania, mycia, ustawien i
serwisu.

* POWROT (PRZYCISK 14)

Powoduje to powrdt do poprzedniego menu / wyjscie z funkcji.
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SEKCJA 3: Ustawienia pieczenia
USTAWIENIA PIECZENIA MANUALNEGO

e WtACZANIE

Nacisnij pokretto 16 na 3 sekundy. Jesli kod btedu 715 pojawia sie na wyswietlaczach, sprawdz rozdziat
,Autodiagnostyka i btedy”.

e WYBIERZ TRYB PIECZENIA

Nacisnij zgdany przycisk trybu pieczenia (1 - 2 - 3). Dioda trybu pozostanie zapalona na state. Piec uru-
chamia sie.

e USTAWIANIE TEMPERATURY

Domyslna temperatura jest pokazana na wyswietlaczu temperatury. Obrd¢ pokretto 7, aby ustawié
temperature (w prawo, aby zwiekszy¢, w lewo, aby zmniejszyc), ktéra zostanie pokazana na wyswie-
tlaczu 6. Potwierdz naciskajgc pokretto 7 lub odczekaj 10 sekund.

e USTAWIANIE CZASU
Wyswietlacz czasu 10 wskazuje [InF]. Przekre¢ pokretto 11:

o W prawo, aby ustawic czas pieczenia;
o w lewo, aby ustawic nieskonczony czas pieczenia [InF] lub podgrza¢ wstepnie komore piecze-
nia [PrE].

Lub

e USTAWIANIE SONDY RDZENNE)J

Patrz rozdziat ,,Ustawianie sondy pomiarowe;j”.

Potwierdz naciskajgc pokretto 11 lub odczekaj 10 sekund.
e USTAWIANIE AUTOMATYCZNEJ KONTROLI WILGOTNOSCI
Patrz rozdziat ,,Automatyczny system kontroli wilgotnosci”.
Potwierdz naciskajgc pokretto 7 lub odczekaj 10 sekund.

o USTAWIANIE PREDKOSCI WENTYLATORA

Nacisnij przycisk 12. Aby ustawic¢ predkosé wentylatora, obrd¢ pokretto 16 (w prawo, aby zwiekszy¢;
w lewo, aby zmniejszy¢), co zostanie pokazane na wyswietlaczu 15.

Potwierdz naciskajgc pokretto 16 lub odczekaj 10 sekund.



e USTAWIANIE WENTYLATORA ALTERNATYWNEGO:

Aby ustawi¢ wentylator naprzemienny, nalezy obrdci¢ pokretto bardziej w lewo, az zaswieci
sie symbol pokazany z boku.

Aby ustawi¢ predkos¢ wentylatora, obréé pokretto 16 (w prawo, aby zwiekszyé, w lewo, aby
zmniejszy(¢), co zostanie pokazane na wyswietlaczu 15.

Potwierdz naciskajgc pokretto 16 lub odczekaj 10 sekund.
¢ ROZPOCZECIE PIECZENIA

Wtozy¢ produkty do pieczenia do komory. Jesli wybrates pieczenie standardowe z sondg, patrz rozdziat
,Ustawianie sondy rdzenia”.

Teraz...

o wyswietlacz temperatury 6 pokazuje rzeczywistg temperature komory pieczenia.
o wyswietlacz czasu 10 pokazuje, ile czasu pozostato do zakoriczenia pieczenia.

* ZAKONCZENIE PIECZENIA
Jesli wybrano nieskoriczony czas pieczenia, przerwij pieczenie recznie, naciskajac przycisk 14.

Jesli ustawiono czas pieczenia lub temperature sondy rdzenia, gdy uptynat czas lub zostata osiggnieta
temperatura ustawiona dla sondy rdzenia potrawy, sygnat dzwiekowy poinformuje o zakoniczeniu pie-
czenia. (dioda trybu pieczenia miga).

Aby wytaczy¢ dzwiek, wystarczy otworzyé¢ drzwi lub obréci¢ pokretto (7 - 11).
Wyjmij produkt z komory pieczenia.

Uwaga: przy pierwszym witgczeniu kazdego dnia generator pary spuszcza znajdujacg sie w nim wode,
uruchamia czasowe mycie generatora, a nastepnie po napetnieniu wodg przechodzi w AUTOMA-
TYCZNE WSTEPNE PODGRZEWANIE generatora pary. Jesli zostanie uruchomiony program z parg lub
cyklem pieczenia mieszanego, program uruchamia sie automatycznie, gdy tylko generator pary osig-
gnie temperature podgrzewania, aby zapobiec uruchomieniu programu w przypadku braku pary.

USTAWIENIA PIECZENIA AUTOMATYCZNEGO
* WtACZANIE PIECA

Nacisnij pokretto 16 na 3 sekundy. Jesli kod btedu 715 pojawia sie na wyswietlaczach, patrz rozdziat

,Przewodnik po autodiagnostyce i btedach”.
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¢ WYBOR PROGRAMU

Wcisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Nowy program” i potwierdz naci-

skajac pokretto 16.

Personal

Modify program

Obrd¢ pokretto 16, wybierz jeden z wolnych programéw i potwierdz naciskajac pokretto 16.

. New program

Program 10

Program 11

e WYBIERZ TRYB PIECZENIA

Diody na przyciskach trybu pieczenia migajg: nacisnij zgdany przycisk trybu pieczenia (1 - 2 - 3). Dioda

trybu pieczenia pozostanie zapalona na state.

e USTAWIANIE TEMPERATURY

Domyslna temperatura jest pokazana na wyswietlaczu temperatury. Obréé pokretto 7, aby ustawic
temperature (w prawo, aby zwiekszy¢, w lewo, aby zmniejszyc¢), ktéra zostanie pokazana na wyswie-

tlaczu 6.

Potwierdz naciskajgc pokretto 7 lub odczekaj 10 sekund.

e USTAWIANIE CZASU

Wyswietlacz czasu 10 pokazuje [PRE] nagrzewanie wstepne, obrdécic¢ pokretto 11:

o W prawo, aby ustawi¢ czas pieczenia;
o w lewo, aby nagrza¢ komore pieczenia [PrE].

Lub
e USTAWIANIE SONDY RDZENNEJ
Patrz rozdziat ,,Ustawianie sondy rdzeniowej”.

Potwierdz naciskajgc pokretto 11 lub odczekaj 10 sekund.
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e USTAWIANIE AUTOMATYCZNEJ KONTROLI WILGOTNOSCI
Patrz rozdziat ,,Automatyczny system kontroli wilgotnosci”.
Potwierdz naciskajgc pokretto 7 lub odczekaj 10 sekund.

o USTAWIANIE PREDKOSCI WENTYLATORA

Nacisnij przycisk 12 aby ustawic¢ predkos¢ wentylatora, obré¢ pokretto 16 (w prawo, aby zwiekszyé,
w lewo, aby zmniejszy¢), co zostanie pokazane na wyswietlaczu 15.

Potwierdz naciskajgc pokretto 16 lub odczekaj 10 sekund.
e USTAWIANIE WENTYLATORA ALTERNATYWNEGO:

Aby ustawi¢ wentylator naprzemienny, nalezy obrdci¢ pokretto bardziej w lewo, az zaswieci
sie symbol pokazany z boku.

Aby ustawi¢ predkos¢ wentylatora, obré¢ pokretto 16 (w prawo, aby zwiekszy¢, w lewo, aby zmniej-
szy¢), co zostanie pokazane na wyswietlaczu 15.

Potwierdz naciskajgc pokretto 16 lub odczekaj 10 sekund.
* WYBOR FAZY 2 | KOLEJNYCH FAZ (DO 9 FAZ)

Obroc pokretto 16, wybierz ,,Nowa faza” i potwierdz, naciskajgc pokretto 16.



‘ New program

09 Program 09

Ustaw zgodnie z pkt. WYBIERZ TRYB PIECZENIA, jesli potrzebne sg dodatkowe fazy, wykonaj te sama

sekwencje.
¢ PRZECHOWYWANIE PROGRAMU
Obrdc pokretto 16, wybierz ,,Zapisz” i potwierdz, naciskajgc pokretto 16.
! New program
/2
09 Program 09

¢ USTAWIANIE IKONY PROGRAMU

Obrd¢ pokretto 16, wybierz , lkona” i potwierdz naciskajgc pokretto 16.

Save program

Program 09

Obroc pokretto 16, wybierz zgdang ikone i potwierdz, naciskajgc pokretto 16.



e USTAWIANIE NAZWY PROGRAMU

Obrd¢ pokretto 16, wybierz ,Nazwa” i potwierdz, naciskajgc pokretto 16.

Program 09

Ustaw nazwe programu obracajac pokretto i zatwierdz wybrang litere naciskajgc pokretto 16. Po usta-
wieniu nazwy programu wybierz ,,OK” i potwierdzZ naciskajac pokretto 16.

* ZAPISYWANIE

Woybierz ,,Zapisz” i potwierdz naciskajgc pokretto 16.



Save program

My recipe

lcon

SEKCJA 5: Wybor i uruchamianie ustawionego programu

e WEACZANIE PIECA

Nacisnij pokretto 16 na 3 sekundy. Jesli kod btedu 715 pojawia sie na wyswietlaczach, patrz rozdziat

,Autodiagnostyka i btedy”.

¢ PRZYWOLANIE

Nacisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Personal” i potwierdz naciskajgc

pokretto 16.

Obrd¢ pokretto 16, wybierajgc program, ktéry chcesz przywotaé, pokazany na wyswietlaczu 15 i po-

twierdz, naciskajgc pokretto 16.

¢ URUCHOMIENIE

URUCHAMIANIE PROGRAMU

Z PODGRZEWANIEM

Jesli przywotany program obej-
muje faze nagrzewania, na wy-
Swietlaczu 10 pojawia sie napis
[PrE] i piec uruchamia sie.
Rozlegnie sie cykliczny sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie napis [LoA] informu-
jacy o osiggnieciu temperatury
w komorze.

W16z potrawe (jesli program
obejmuje fazy sondy rdzenia,
wtbz sonde do produktu).
Zamknij drzwi.

Wyswietlacz 15 pokazuje druga
faze, wskazujac, ze rozpoczeta
sie druga faza pieczenia.

URUCHAMIANIE PROGRAMU
BEZ WSTEPNEGO PODGRZE-
WANIA

W16z potrawe (jesli program
obejmuje fazy sondy rdzenia,
wtdz sonde do produktu).
Obrdc pokretto 16, wybierz
»pomin faze” i potwierdz, naci-
skajac pokretto 16.

Sygnat dZzwiekowy wskazuje, ze
faza podgrzewania zostata wy-
kluczona.

Uwaga: wstepne podgrzewanie
nie jest konieczne tylko wtedy,
gdy komora pieczenia juz osig-
gneta odpowiednig tempera-
ture.

URUCHAMIANIE NAGRANEGO
PROGRAMU BEZ WSTEPNEGO
NAGRZEWANIA

W14z potrawe (jesli program
obejmuje fazy sondy rdzenia,
wtdz sonde do produktu).

OSTRZEZENIE: jesli program uzywa sondy pomiarowej, podfgcz sonde do panelu przedniego, w prze-
ciwnym razie pojawi sie komunikat btedu ,Btgd pindw sondy”. Patrz rozdziat , Autodiagnostyka i

btedy”.
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o WEACZANIE PIECA

Nacisnij pokretto 16 na 3 sekundy. Jesli kod btedu 715 pojawia sie na wyswietlaczach, patrz rozdziat

»Autodiagnostyka i btedy”.

* PRZYWOtANIE

Nacisnij przycisk MENU 13, wybierz ,Pieczenie interaktywne” naciskajgc pokretto 16.

Washing

Personal

Obré¢ pokretto 16, wybierajac przepis, ktéry chcesz przywotaé, pokazany na wyswietlaczu 15 i po-

twierdz, naciskajgc pokretto 16.

ICS Interactive Cooking

01 Crepes, Cannellor g

(02 Baked lasagne

e

(03 Baked lasagne ® ‘

OSTRZEZENIE: jeéli przepis wykorzystuje sonde rdzeniowg, podigcz sonde do panelu przedniego,
W przeciwnym razie pojawi sie komunikat o btedzie ,,Btad pinéw sondy”. Patrz rozdziat ,Autodiagno-

styka i btedy”.

¢ URUCHOMIENIE

ROZPOCZECIE PRZEPISU Z WSTEPNYM POD-
GRZEWANIEM

Jesli przywotany przepis obejmuje faze podgrze-
wania, na wyswietlaczu 6 pojawi sie napis [PrE].
Rozlegnie sie cykliczny sygnat dZzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie napis [LoA] informujacy
0 osiggnieciu temperatury w komorze.

WHtéz potrawe (jesli program obejmuje fazy
sondy rdzenia, wtéz sonde do produktu).

ROZPOCZECIE PRZEPISU BEZ WSTEPNEGO POD-
GRZEWANIA

W16z potrawe (jesli przepis obejmuje fazy sondy
rdzenia, wtéz sonde do produktu).

Obrd¢ pokretto 16, wybierz ,,pomin faze” i po-
twierdz, naciskajgc pokretto 16.

Sygnat dZzwiekowy wskazuje, ze faza podgrzewa-
nia zostata wykluczona.

"




Zamknij drzwi.
Wyswietlacz 15 pokazuje drugg faze, wskazujac,
ze rozpoczeta sie druga faza pieczenia.

Uwaga: wstepne podgrzewanie nie jest ko-
nieczne tylko wtedy, gdy komora pieczenia juz
osiggneta odpowiednig temperature.

SKECJA 5: Modyfikowanie zapisanego programu

e WtACZANIE PIECA

Nacisnij pokretto 16 na 3 sekundy. Jesli kod btedu 715 pojawia sie na wyswietlaczach, patrz rozdziat

,Autodiagnostyka i btedy”.

e PRZYWOLANIE

Nacisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Modyfikuj program” i potwierdz

naciskajgc pokretto 16.

New program

Modify program .
Delete program ‘ I

Wybierz typ programu, ktéry chcesz zmodyfikowac: ,pieczenie interaktywne” lub , personalizowany”,
obracajac pokretto 16 i potwierdzajgc, naciskajac pokretto 16.

. Modify program

Interactive Cooking |C$

Personal

Wybierz program do modyfikacji, obracajgc pokretto 16 i potwierdz, naciskajgc pokretto 16.

Modify Personal Program

My recipe

recipe 2 Fe

(03 My recipe

Y|

3




* MODYFIKACIA

Dokonaj zadanych modyfikacji zgodnie z rozdziatem ,Ustawianie i zapisywanie programu”
e ZAPISYWANIE

Po zmodyfikowaniu programu wybierz , Zapisz” i potwierdz wciskajgc pokretto 16.

Modify Personal Program

01 My recipe 1 &

02 My recipe 2 ey,

03 My recipe 3 ’

Wybierz pomiedzy:

,Zapisz z nazwga”, aby zapisa¢ wprowadzone zmiany i zmieni¢ nazwe programu.
Uwaga: ustawione wstepnie receptury mozna zapisac tylko poprzez zmiane ich nazw.
,Zapisz”, aby zapisa¢ zmiany w programie.

,Edytuj”, aby wréci¢ do ekranu edycji.

SEKCJA 6: Usuwanie zapisanego programu
o WLACZANIE

Nacisnij pokretto 16 na 3 sekundy. Jesli kod btedu 715 pojawia sie na wyswietlaczach, patrz rozdziat
»Przewodnik po autodiagnostyce i btedach”.

e PRZYWOLANIE

Nacisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Modyfikuj program” i potwierdz
naciskajgc pokretto 16.
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Modify program

Delete program

Settings Q |

Wybierz program do usuniecia, obracajac pokretto 16 i potwierdz, naciskajgc pokretto 16.

@ Delete program

01 My recipe 1

02 My recipe 2 LT (Y

Potwierdz chec usuniecia programu wybierajgc ,,OK” i naciskajgc pokretto 16.

My recipe 1 ’.

Confirm delete programs

SEKCJA 7: Tymczasowa modyfikacja zapisanego programu / przepisu
Zatozenie

Piec pozwala na chwilowg modyfikacje zapisanego programu, tj. tylko na biezgcg operacje pieczenia.
Moze to by¢ istotne, gdy program jest przechowywany dla produktu o innej wielkosci, dlatego moze
by¢ konieczne wydtuzenie czasu pieczenia, podwyzszenie temperatury lub zmiana innego rodzaju pa-
rametru.

OPERACIA
Przywofaj ustawiony program i rozpocznij pieczenie zgodnie z poprzednimi instrukcjami.
Aby zmodyfikowac zapisany program:

Tryb pieczenia

"9



... hacisnij przycisk odpowiadajacy zadanemu trybowi pieczenia (1 - 2 - 3), zmiana zostanie automa-
tycznie zapisana.

Zwiekszanie / zmniejszanie temperatury

... obré¢ pokretto 7, aby ustawié nowg temperature, potwierdz wciskajgc pokretto 7 lub odczekaj 10
sekund (przekroczenie czasu), zmiana zostanie automatycznie zapisana.

Zwiekszanie / zmniejszanie czasu

... obré¢ pokretto 11, aby ustawi¢ nowy czas, potwierdz wciskajgc pokretto 11 lub odczekaé 10 sekund
(przekroczenie czasu), zmiana zostanie automatycznie zapisana.

Zwiekszanie / zmniejszanie temperatury sondy rdzenia

... obré¢ pokretto 11, aby ustawi¢ nowg temperature, potwierdzi¢ wciskajgc pokretto 11 lub odczekaé
10 sekund (przekroczenie czasu), zmiana zostanie automatycznie zapisana.

Zwiekszanie / zmniejszanie wartosci AUTOMATYCZNEJ KONTROLI WILGOTNOSCI

... hacisngc przycisk 5, obrd¢ pokretto 7, aby ustawi¢ nowg wartos¢, nacisnij przycisk 5, aby potwierdzic
lub odczekaj 10 sekund (przekroczenie czasu), zmiana zostanie automatycznie zapisana.

Uwaga: Wyswietlacz 15 pokazuje ponizszg ikone i wskazuje tymczasowga zmiane w programie.

Zmiana zostanie usunieta po zakonczeniu pieczenia: oryginalna wersja programu pozostanie.

SEKCJA 6: Ustawianie sondy rdzeniowej (opcjonalne)

Termosonda umozliwia pieczenie dzieki regulacji temperatury rdzenia produktu. Piec zatrzymuje pro-
ces pieczenia, gdy tylko rdzen produktu osiggnie ustawiong temperature, bez koniecznosci ustawiania
Czasu pieczenia.

Sonda rdzeniowa moze by¢ z tatwoscig uzywana jako przenosny termometr. W rzeczywistosci, po wto-
zeniu sondy do potaczenia Al z pieca w dowolnym trybie czasu pieczenia, jesli przycisk 9 zostanie na-
ci$niety przez kilka sekund, wyswietlacz 10 pokaze temperature sondy przez kilka sekund. Dzieki temu
mozna sprawdzi¢ temperature w $rodku produktu, gdy nie jest on pieczony, a wiec znajdujgcym sie
poza samym piecem.

OPERACIA
e PIECZENIE Z SONDA RDZENNA

Uwaga: w przypadku pieczenia z sondg i jesli na wyswietlaczu 15 pojawia sie komunikat btedu ,Btad
sondy”, nalezy podtgczy¢ sonde do ztgcza Al. Jesli pierwszy cykl jest uzywany do podgrzewania wstep-
nego, trzpien sondy nalezy trzymaé poza komorg pieczenia; w przeciwnym razie program nie bedzie
magt sie uruchomic.
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Po ustawieniu temperatury w komorze pieczenia (zgodnie z odpowiednimi rozdziatami dotyczacymi
ustawien), nalezy nacisng¢ przycisk 9 i obréci¢ pokretto 11, aby ustawic¢ zgdang temperature rdzenia.
Podtaczy¢ sonde do ztacza Al, wiozyé sonde do produktu (patrz rozdziat ,,Zalecenia dotyczace stoso-
wania sondy do rdzenia”) i kontynuowad w zaleznosci od wybranej metody pieczenia.

W konsekwencji wybrates ...
PRAKTYCZNY PRZYKLAD

Ustawienia

Tryb: konwekcja

Temperatura komory pieca: 140 ° C
Czas: nieskonczony

Temperatura rdzenia: 78 ° C

Co sie dzieje

Gdy rdzen produktu osiggnie temperature 78 ° C, przy temperaturze w komorze pieczenia 140°C,
ogrzewanie zostanie zatrzymane i zostanie automatycznie wznowione, gdy temperatura rdzenia spad-
nie 0 1°C.

Zasadniczo ogrzewanie nie jest juz oparte na temperaturze komory pieczenia, ale dziata z wybrang
temperaturg sondy rdzenia.

o USTAWIANIE RDZENNEJ SONDY (OPCJONALNIE)
Pozycja sondy podczas pieczenia przy uzyciu tego urzadzenia jest bardzo wazna:
Sonde nalezy umiesci¢ catg, od gory do dotu, w srodku pieczonego produktu.

W przypadku produktéw o grubosci mniejszej niz dwukrotna grubos¢ trzpienia sondy nalezy go wiozy¢
poziomo w stosunku do powierzchni spoczynkowej, tak aby koncéwka sondy byta mimo wszystko
umieszczona w $rodku produktu (patrz rysunek).

Zaleca sie rowniez wiozenie sondy tak, aby kotek znajdowat sie na srodku komory.
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Opcjonalnie: istnieje mozliwos¢ wyboru innej sondy igtowej do monitorowania temperatury prézni lub
produktéw o matych rozmiarach.

Zalety

e usprawnia monitorowanie pieczenia, eliminuje ryzyko utraty produktu i jego marnotrawstwa;

e umozliwia precyzyjne pieczenie niezaleznie od jakosci czy masy produktu;

e oszczedza czas, poniewaz monitorowanie pieczenia jest automatyczne;

e gwarantuje zachowanie higieny, poniewaz dzieki wskazaniu doktadnej temperatury wewnatrz
potrawy nie ma potrzeby dotykania ani naktuwania potrawy;

¢ idealny do produktéw o duzych gabarytach;

¢ doktadnos¢ w stopniach Celsjusza podczas pieczenia delikatnych produktéw, np .: PIECZONA
WOLOWINA;

e zgodnosé z podstawowymi wymaganiami standardu HACCP.

e AUTOMATYCZNY SYSTEM KONTROLI WILGOTNOSCI

Automatyczny system kontroli wilgotnosci CLIMA zapewnia staty poziom wilgoci w komorze pieczenia
podczas pieczenia w trybie konwekcyjnym lub w cyklu mieszanym. Petni podwdjng funkcje. Nie tylko
wtryskuje wilgo¢, ale takze usuwa wilgo¢ z produktu, gdy przekroczy ustawiong wartosé.

Jest to szczegdlnie przydatne w przypadku swiezych produktéw, ktdre moga nie miec takiej samej wil-
gotnosci kazdego dnia, ale po upieczeniu zawsze bedg miaty ten sam wyglad i konsystencje: poziom
wilgoci w komorze pieczenia jest stale wskazywany podczas fazy pieczenia i pozostaje niezmienny.

System ten umozliwia osiggniecie tego samego wyniku pieczenia dla tego samego produktu w réznych
ilosciach.

OPERACIE
e PIECZENIE Z AUTOMATYCZNYM SYSTEMEM KONTROLI WILGOTNOSCI
Uwaga: tryb pieczenia musi by¢ konwekcyjny lub taczony

Ustaw temperature w komorze pieczenia lub sondy rdzenia (patrz odpowiednie rozdziaty dotyczgce
ustawien), naci$nij przycisk 5, aby ustawi¢ zagdang AUTOMATYCZNA KONTROLE WILGOTNOSCI, od h0O
(bardzo sucha) do h99 (bardzo wilgotna).

WHtéz produkt do pieca i, jesli sonda jest ustawiona, wtéz igte do produktu (patrz rozdziat ,,Ustawianie
sondy”), podtacz sonde do ztgcza Al i postepuj zgodnie z wybrang metodg pieczenia.

Zalecenia

Zaktada sie pewien poziom doswiadczenia operatora w okreslaniu wartosci wilgotnosci. W kazdym ra-
zie nie jest mozliwe popetnienie nieodwracalnych wad produktu, poniewaz ta funkcja powstata w celu
poprawia wyglad produktu.

Pasuje do:

Produkty, ktére majg tendencje do wysychania, produkty o matych rozmiarach lub takie, ktére majg
tendencje do uwalniania nadmiaru wilgoci (np. pieczony kurczak) lub produkty do ponownego pod-
grzania, szczegolnie na talerzu.
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Zalety
Wynik obrébki cieplnej mozna odtworzy¢ nawet dla produktédw o réznych wtasciwosciach.
¢ ULUBIONE PROGRAMY

Funkcja , Ulubione” pozwala szybko i tatwo wybra¢ 10 najczesciej uzywanych programéw pieczenia
(idealna funkcja do standardowego i powtarzalnego pieczenia).

OPERACIE
o WtACZANIE

Nacisnij pokretto 16 na 3 sekundy. Jesli kod btedu 715 pojawia sie na wyswietlaczach, patrz rozdziat
,Autodiagnostyka i btedy”.

* PRZYWOLYWANIE

Obracaj pokretto 16, az wyswietli sie program, ktdry chcesz uruchomi¢, i potwierdz, naciskajgc pokretto
16. Rozpoczyna sie pieczenie.

Favoriles

N1

U

02 Baked lasagne .

¢ PROGRAMY SPECJALNE

Programy te maja na celu proces pieczenia do uzyskania najlepszych wynikéw pod wzgledem prezen-
tacji, stopnia pieczenia, zmniejszenia utraty wagi i soczystosci podawanego produktu, bez bezposred-
niej interwencji operatora.

OPERACIE
e EKSPRESOWE ODGRZEWANIE

Ekspresowe odgrzewanie jest czescig zorganizowanego systemu zarzadzania kuchnia: pieczenie -> po-
dmuchowe chfodzenie -> konserwowanie -> podgrzewanie -> serwowanie.

Podgrzewanie mozna przeprowadzi¢ zaréwno dla produktu na patelni, jak i na talerzu.
¢ WSTEPNIE ZAPISANE, FABRYCZNE PROGRAMY REGENERACII

Wersja S zawiera programy regeneracji zapisane fabrycznie. Ma to na celu utatwienie szefowi kuchni
natychmiastowe uzycie pieca.

Jak je ustawic:

Ustaw program regeneracji zgodnie z instrukcjami w rozdziale: « WYBOR | ROZPOCZECIE PRZECHOWY-
WANIA PRZEPISU.
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Wstepnie zapisane programy regeneracji s nastepujace:
- Na czas

L77 = REGENERACIJA na talerzu

L78 = REGENERACIJA na patelni

L79 = REGENERACIJA parg

- Z sondg rdzeniowg

L80 = REGENERACIJA na talerzu
L81 = REGENERACIJA na patelni
L82 = REGENERACIJA parg
Zalecenia

Dogrzewanie to proces, ktory reaktywuje temperature do 65 ° C w rdzeniu. Musi to nastgpi¢ jak naj-
szybciej, oczywiscie zgodnie z miejscowymi przepisami higienicznymi / sanitarnymi.

W przypadku produktéw mrozonych i / lub gteboko mrozonych temperature komory pieczenia ustawia
sie na 160 ° C, produkt jest wktadany i po kilku minutach, jesli to mozliwe, wktadana jest sonda, co
wymaga nietrwatej modyfikacji programu.

Zalety

System ten pozwala na prezentacje produktu ,jak po pieczeniu” pod wzgledem wygladu, smaku i kon-
systencji, nawet po kilkudniowym przechowywaniu w temperaturze + 3°C.

Wszechstronno$¢ urzadzenia, ktore moze petni¢ réznorodne funkcje bez koniecznosci stosowania do-
datkowych urzadzen.

e SZCZEGOLY PIECZENIA

Podczas pieczenia (dioda zapalona na state), wyswietlacz 6 pokazuje ustawiong temperature. Mozesz
jednak sprawdzi¢ rzeczywistg temperature w komorze pieczenia. Aby to zrobié, wykonaj nastepujace
czynnosci:

e WYSWIETLANIE TEMPERATURY W CZASIE RZECZYWISTYM PODCZAS PIECZENIA
(bez zatrzymania)

Nacisnij przycisk 4, wyswietlacze zaczng migaé, pokazujgc ustawione wczesniej wartosci. Po 10 sekun-
dach (TIMEOUT) ustawiona wartos¢ pojawi sie ponownie

* TYMCZASOWE ZATRZYMANIE

Otworz drzwi. Pieczenie zostanie zatrzymane, licznik czasu zatrzyma sie do ponownego zamkniecia
drzwi. Pieczenie zostanie automatycznie wznowione od miejsca, w ktérym zostato przerwane.

23



® ZATRZYMANIE STALE

Aby na state przerwac pieczenie, nacisnij przycisk aktywnego trybu pieczenia (dioda $wieci sie na state)
lub nacisnij przycisk Wstecz 14.

* PRAKTYCZNE ZALECENIA
* MAKSYMALNE DOPUSZCZALNE OBCIAZENIE

Maksymalne obcigzenie pieca podano w ponizszej tabeli.

Liczba tac Max pojemnos¢ na poziom Max pojemnos¢ pieca
5xGN1/1
5 X 600 x 400 15ke 25ke
10xGN 1/1
10 x 600 x 400 15ke S0ke
WAZNE:

podana wartos¢ obejmuje wage akcesoridw. Nie przekraczaj podanych obcigzen. Przekroczenie mak-
symalnego obcigzenia moze spowodowad uszkodzenie pieca.

e NAGRZEWANIE KOMORY PIECZENIA

Faza wstepnego nagrzewania komory jest bardzo wazna i przydatna, aby zapewnié doskonate rezultaty
pieczenia.

Zawsze nalezy wstepnie podgrzac¢ pustg komore, ustawiajac wyzsza temperature, od okoto 15% do
25% wyzsz3 niz rzeczywista temperatura pieczenia.

Podczas pieczenia na parze nalezy wstepnie nagrza¢ komore w trybie konwekcyjnym, poniewaz umoz-
liwia to ustawienie temperatury powyzej 130 ° C.

e PRODUKTY MROZONE / GEEBOKO MROZONE

Wstepne podgrzewanie i tadowanie tych produktéw musi odbywac sie w oparciu o jakosc¢ i rodzaj pro-
duktu.

e RODZAJE NACZYN

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, konieczne jest stosowanie odpowiedniej patelni do réznych rodzajow
produktéw: aluminiowe blachy do wyrobdw cukierniczych i do pieczenia, patelnie perforowane do pie-
czenia na parze, patelnie do rusztowania do produktéw wstepnie smazonych, takich jak ziemniaki.

* PRZESTRZEN MIEDZY PATELNIAMI

Podczas tadowania produktéw do pieczenia w komorze zalecamy zadbanie o wystarczajgcg przestrzen
miedzy jednym naczyniem a drugim. Pozwala to na réwnomierne rozprowadzenie ciepta i powietrza
w celu uzyskania jednolitego rezultatu, co nie jest mozliwe, jesli produkt na jednej patelni dotyka na-
czynia powyze;j.
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* OGRANICZANIE WARUNKOW

Korzystanie z tego typu pieca oznacza, ze mozna praktycznie wyeliminowac¢ stosowanie przypraw, ta-
kich jak olej, masto, ttuszcze i przyprawy. W konsekwencji, stosujgc mniej przypraw podczas pieczenia,
smak produktu zostanie wzmocniony, a zawarto$¢ odzywcza juz zawarta w produkcie zostanie zacho-
wana, co jest zaletg w przypadku diet o nizszej kalorycznosci.

* OBCIAZENIA PIECZENIA

Gtebokos¢ tacy musi by¢ dostosowana do wysokosci produktu. Aby uzyska¢ rGwnomierne pieczenie,
wsad nalezy roztozyé na wiecej niz jedng niskg blache zamiast na jednej bardzo gtebokiej. Aby uzyskac
najlepsze wyniki, nalezy przestrzega¢ wag podanych w ponizszej tabeli.

Uwagi: Oczywiscie podczas fadowania pieca nalezy wzig¢ pod uwage nie tylko wage produktu, ale takze
rozmiar, konsystencje i grubos¢.

UWAGA: Nie wktadac¢ tac / pojemnikdw z ptynami o wysokosci przekraczajacej 1,6 m.

MAKSYMALNE OBC|AZEN|E
051 101
PRODUKTY 5 x GN1/1 10X GN1/1

MROZONEWSTEPME SMAZONE ZIEMNIAKI 5x 1kg 10x1 kg
ZIEMNIAKI SUSZONE NA PARZE 5x15 kg 10x1.5 kg
JAJKA SADZONE 5x6 pc 10%6 pc
CFRYTK! / CHIPSY 5x6 pc 10%6 pc
MROZONE CROISSANTY 5x8 pc 10x8 pc
CREME CARAMEL, CUSTARD DESERTS 5x18 pc 10x18 pc
CHLEB MROZONY 5x4pc 10 x4 pc
SWIEZE CIASTO OKRAGLE PIZZA 5x?2 pc 10x2 pc
TARTY Z NADZIENIEM 5x3 kg 10x3 kg
REGENERACJA NA PYYTCE Z SONDA 5x15 kg 10x1.5 kg
SWIEZE WARZYWA PAKOWANE PROZNIOWO 5x2 kg 10x2 kg




MAKSYMALNE OBCIAZENIE

PRODUKTY 051 101
5 x 600x400 10 X 600x400
MROZONE CROISSANTY (max. 50 g) 5x12pc 10x12pc
CREME CARAMEL, CUSTARD DESERTS 5x18 pc 10x 18 pc
MROZONE CROISSANTY (max. 50 g) 5x5pc 10x 5 pc
CREME CARAMEL, CUSTARD DESERTS 5x2pc 10x 2 pc
TARTY Z NADZIENIEM 5x 3 kg 10 x 3 kg
MAKSYMALNE OBCIAZENIE
051 101
PRODUET 5xGN11 10x GN1/1

LASAGNF PIECZONE W PIEKARNIKU 5x2kg 10x 2 kg
RYZ SUSHI / JASMIN 5x2.4kg 10x 2.4 kg
505 POMIDOROWY 5x 3kg 10x 3 kg
PIECZEN 3x6kg 5x6kg

5x 3ky 10x 3 kg
MIESO DUSZONE 5x3kg 10x 3 kg
PANIEROWANE KOTLETY 5x9pc 10x9pe
GRILLOWANE MIESO 5x10 pc 10x10 pe
MIESO NA PARZE | PIECZONE 5x3kg 10x 3 kg

3x6kg 5x6 kg
KURCZAK SPIT-ROAST 2X 8 kurczaki 3x8 kurczaki
OSMIORNICA NA PARZE 5x3kg 10 x 3 kg
RYBY W CALOSCI NA PARZE 5x3kg 10x 3kg
RYBY PIECZONE W PIEKARNIKU 5x2pc 10x2pc
SWIEZE WARZYWA NA PARZE 5x25kg 10x2.5kg
MROZONE WARZYWA NA PARZE 5x2.5kg 10x2.5Kkg
GRILOWANE WARZYWA 5x1kg 10x1kg
SWIEZE PIECZONE ZIEMNIAK] 5x1.5kg 10x 1.5kg
MROZONE PIECZONE ZIEMNIAK 5x2kg 10x 2kg




SEKCJA 5: Konserwacja i czyszczenie
e RUTYNOWA KONSERWACIA

e CODZIENNA KONSERWACIA

Codzienna pielegnacja urzadzenia pozwoli wydtuzy¢ jego zywotnosé i obnizy¢ koszty utrzymania.
SCHtODZ MASZYNE | ZAtOZ PPE

USZCZELKA

W okresach nieuzywania i w nocy pozostawi¢ drzwi lekko uchylone, niezamkniete. Wykona¢ funkcje
automatycznego chtodzenia przy otwartych drzwiach przed wytaczeniem po zakorczeniu eksploatacji.

Podczas pieczenia regularnie usuwaj uszczelki i wszelkie osady gromadzace sie na wewnetrznej szybie
drzwi.

Do czyszczenia uszczelek, szkta oraz powierzchni wewnetrznych i zewnetrznych nalezy uzywad wytgcz-
nie Sciereczek z mikrofibry i neutralnych srodkdéw czyszczacych. Nie uzywaj sciernych i agresywnych
Srodkow chemicznych.

SZKtO DRZWI
Regularnie czy$s¢ wewnetrzng szybe drzwi z wszelkich pozostatosci za pomocg miekkiej szmatki.

Regularnie otwieraj szybe wewnetrzng, zwalniajgc zaciski i czys¢ obie szyby. Nigdy nie uzywaj srodkow
Sciernych, aby nie uszkodzi¢ szklanej powierzchni, ktéra moze pekngé podczas pieczenia.

FILTR TEUSZCZU

Wyjmij filtr przeciwttuszczowy przed codziennym czyszczeniem po zakonczeniu eksploatacji i umyj go
oddzielnie.

SMAROWNICA OCIEKOWA

Wyjmij tacke ociekowag przed kazdym cyklem czyszczenia i umyj jg oddzielnie, aby pozostatosci nie za-
tkaty odptywu ttuszczu.

CORE PROBE

Wyjmij sonde z produktu tylko chwytajac za uchwyt sondy; nie ciggnac za kabel sondy. Regularnie usu-
waj pozostatosci z przewodu sondy rdzeniowej. Jesli kabel sondy jest skrecony, obchodz sie z nim
ostroznie, uwazajac, aby go nie ciggna¢. Nie uzywaj zbyt duzej sity podczas wktadania sondy do zamro-
zonych produktéw.

e OKRESOWO ...
... W razie potrzeby zaleca sie wyczyszczenie deflektora i pétek na naczynia.
Aby to zrobi¢, wykonaj nastepujgce czynnosci:

e zatrzymaj i odetnij wszelkie dostawy (prad, woda i, jedli jest, gaz);

¢ zdejmij szyny uchwytu naczynia;



¢ poluzuj sruby odbojowe odpowiednim srubokretem, aby mozna byto wyczysci¢ tylng czesé.
Aby uzyskac dokfadniejsze czyszczenie, uzyj gtowicy prysznicowej (opcjonalne);

’

v

* jesli sg osady weglowe, usun je i zwieksz poziom / czestotliwo$é czyszczenia;
® osusz czystg szmatka;

¢ deflektor nalezy zdja¢, jesli zabrudzenia sg trudne do usuniecia. Nie uzywaj Sciereczek ani
gabek do szorowania, ktére mogtyby uszkodzi¢ stalowg powierzchnie. Jesli zmywarka jest wy-
starczajgco duza, umyj w niej deflektor.

Zamocuj deflektor wewnatrz pieca, upewniajgc sie, ze dwie Sruby mocujgce po prawej stronie
sg dobrze dokrecone.

* WYCOFANIE Z EKSPLOATACII

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuiszy czas (ponad tydzien), zaleca sie postepowanie
W nastepujacy sposob.

a)
b)

c)

d)
e)
f)
8)
h)

Uruchom cykl czyszczenia na odpowiednim poziomie, aby zapewni¢ jak najwiekszg czystosc
komory.

Wyjmij puszke z detergentem i uruchom cykl miekkiego czyszczenia, uzywajac tylko wody (uzy;j
starej puszki wypetnionej wodg i pamietaj, aby jg na koricu wyjac).

Zdejmij przegrody i odczep deflektor powietrza w komorze, aby sprawdzi¢ tylng czesé i spraw-
dzi¢, czy nie ma osaddéw brudu, ktére nalezy usunac.

Zamknij zawory doprowadzajgce wode

Odtacz przewody doprowadzajgce wode.

Odtaczy¢ urzadzenie naciskajac wtacznik / wytgcznik przez co najmniej 3 sekundy.

Odtacz zasilanie i wyciagnij wtyczke

Zamknij zawor odcinajacy gaz

Odtacz rurke spustowa, aby zapobiec przedostaniu sie zapachdéw lub bakterii do urzadzenia
Pozostaw drzwi uchylone.

Jesli jest zainstalowany filtr Brita, odtacz go od linii, filtr bedzie wymagat wymiany w przypadku
dtuzszego nieuzywania (maks. 1 rok po instalacji).

Sprawdz stan zuzycia uszczelek, aby umowic sie na ich wymiane przed wznowieniem pracy.
Chron urzadzenie przed mrozem, aby unikng¢ komunikatéw o btedach po ponownym wtgcze-
niu.
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» ODDANIE DO UZYTKU PO DLUGIM OKRESIE NIEUZYWANIA

Po dtugim okresie nieuzywania wskazane jest skontaktowanie sie z zaufanym serwisem pomocy w celu
umowienia wizyty w celu sprawdzenia, czy wymagana jest konserwacja.

Jesli chcesz dziata¢ samodzielnie, postepuj w nastepujgcy sposdb, pamietajac, ze producent zaleca co-
roczng kontrole urzadzenia.

a) Przeptucz rury wodne, aby zapobiec zatkaniu zawordéw elektromagnetycznych przez osady lub
pozostatosci, a nastepnie ponownie podfacz rury zasilajgce.

b) Jesli jest zainstalowany filtr Brita, sprawdz date instalacji (filtr nalezy wymieni¢ w ciggu roku,
w przeciwnym razie wegiel aktywny ulegnie pogorszeniu i spowoduje potencjalne rozprze-
strzenianie sie bakterii), przeptucz filtr i w razie potrzeby wymien go zgodnie z wskazéwkami
w instrukcji obstugi.

c) Sprawdz potgczenie / podtacz ponownie rurke spustows.

d) Podtacz zasilanie elektryczne i zasil urzadzenie (uwazajac, aby nie zamienié¢ faz i przewodu neu-
tralnego w przypadku urzadzen gazowych, aby unikngé¢ komunikatow o btedach)

e) Otwodrz zawor uktadu zasilania gazem.

f) Wiacz urzadzenie, naciskajac pokretto witagczania przez 3 sekundy

g) Wiozyé / podtaczyé puszki po srodku chemicznym

h) Sprawdz, czy nie ma wyciekdw z potgczen wody i gazu

i) Jesli pojawi sie komunikat, zanotuj lub sfotografuj wyswietlacz i skontaktuj sie z autoryzowa-
nym serwisem pomocy

j)  Sprawdz, czy dostepna jest aktualizacja oprogramowania; jest dostepny do pobrania z portalu
producenta.

k) Uruchom program czyszczenia, aby zala¢ pompy uktadu czyszczacego i sprawdzi¢, czy nie ma
wyciekéw wody.

¢ KONSERWACIJA SPECJALNA

Aby zapewni¢ prawidtowg i bezpieczng prace, piec musi by¢ poddawany specjalnej konserwacji przy-
najmniej raz w roku przez autoryzowany serwis techniczny.

W przypadku zmiekczacza postepuj zgodnie z instrukcjami dostawcy

SEKCJA 7: Dodatkowe ustawienia
e USTAWIENIA CZASU | DATY

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac
pokretto 16.

Delete program

Service




Wybierz ,,Date / Time” i naci$nij pokretto 16, aby potwierdzic.

Aby zmieni¢ date lub godzine, nalezy podswietli¢ jg obracajac pokretto 16 i potwierdzié naciskajgc po-
kretto 16.

Ustaw nowg date lub godzine, obracajgc pokretto 16 i potwierdz, naciskajac pokretto 16.

a‘ Dalte /s Time

Minute

Day

Po zmodyfikowaniu ustawien wybierz ,Potwierdz nowe ustawienie daty” i zatwierdz naciskajac pokre-
tto 16.

e‘ Date/ Time

TI m E ZGnE CHT+1 Centrsl Eurape

Hour Format

W oknie wyswietlacza 15 pojawi sie komunikat potwierdzenia, wybierz ,,OK” i potwierdZ naciskajac
pokretto 16.
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e. Date s Time

¢ IMPORT / EKSPORT Z USB

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac
pokretto 16.

Delete program

Service

Wybierz ,,USB” i nacisnij pokretto 16, aby potwierdzic.

Date/Time

Zdejmij ostone portu USB. Wtdz klucz USB do portu USB w piecu.
Obrd¢ pokretto 16, aby wybrac:

,Importuj przepisy uzytkownika”, aby zatadowac¢ receptury z klucza USB.
,Eksportuj przepisy uzytkownika”, aby skopiowac receptury na pamie¢ USB.
»Importuj przepisy producenta”, aby zatadowac przepisy producenta z klucza USB.
LImportuj jezyki”, aby zatadowac jezyki interfejsu oprogramowania z klucza USB.

O O O O

Nacisnij pokretto 16, aby potwierdzi¢ wybor.



Import User Recipes

Import Manufacturer Recipes

Wybierz ,,START” obracajgc pokretto 16 i potwierdz naciskajgc pokretto 16.

Export User Recipes

Na wyswietlaczu 15 pojawi sie komunikat ,,Operacja zakoriczona”, wybierz ,,OK” i potwierdz, naciskajgc
16.

Exporl User Recipes

Operation completed

( 0K )

OSTRZEZENIE: Po wyjeciu klucza USB nalezy ponownie zatozy¢ obudowe.
e POBIERZ LOGOWANIE HACCP

Wcisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac
pokretto 16.



Delete program

Service

Wybierz ,,HACCP” i nacis$nij pokretto 16, aby potwierdzic.

Date/Time

Zdejmij ostone portu USB. W14z klucz USB do portu USB w piecu.

Obroc pokretto 16, aby wybrac:

o ,Pobierzizachowaj”, aby pobra¢ dane na klucz USB i pozostawic je w piecu.

o ,Pobierziusun”, aby pobra¢ dane na klucz USB i usunac je z pieca.

Nacisnij pokretto 16, aby potwierdzi¢ wybor.

Download & Delete

Wybierz ,,START” obracajgc pokretto 16 i potwierdz naciskajgc pokretto 16.



Download & Keep

Po pobraniu, wyswietlacz 15 wyswietli komunikat , Operacja zakoriczona”, wybierz ,,OK” i potwierdz,
naciskajac 16.

Download & Keep

Operation completed

&

OSTRZEZENIE: Po wyjeciu klucza USB nalezy ponownie zatozyé obudowe.

e USTAWIENIA JEZYKA

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac
pokretto 16.

Delete program

Wybierz ,Jezyk” i nacisnij pokretto 16, aby potwierdzié.



Buzzer Volume

Wybierz zadany jezyk, obracajgc pokretto 16 i potwierdz, naciskajgc pokretto 16.

A ENTTENTS

ITALIANO

DEUTSCH

e USTAWIENIA OSWIETLENIA

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,Settings” i potwierdz naciskajac

pokretto 16.

Delete program

Service

Wybierz , Light” i nacisnij pokretto 16, aby potwierdzic.



Buzzer Volume

Measure Unit

Obrdc pokretto 16, aby wybrac:

' Light

Light

A - Oszczedzanie energii ECO.

Wytacza oswietlenie komory oraz wyswietla 6 i 10, na wyswietlaczu 15 zobaczysz:

Mozna ustawi¢ opdznienie czasowe do uruchomienia trybu oszczedzania energii. Wybierz czas od 0 do
10 minut, podswietlajgc ustawiony czas i potwierdzajgc pokrettem 16. Zmien ustawienie, obracajgc
pokretto i potwierdz, naciskajgc pokretto 16.

Light

— LY,
..II “-!:
(e ] -
BLIMK

B - Migajace swiatto po zakoriczeniu pieczenia WYLACZONE



C - Migajace $wiatto na koncu pieczenia WLACZONE

Wybierz funkcje B lub C obracajac pokretto 16 i potwierdz wciskajgc pokretto 16.

Z6tte pole wskazuje, ktdra funkcja zostata wybrana.
Zielone pole pokazuje, ktéra funkcja jest wigczona

* USTAWIANIE GLOSNOSCI BRZECZYKA

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac

pokretto 16.

Delete program

Service

Wybierz ,,Buzzer Volume” i nacisnij pokretto 16, aby potwierdzic.

Measure Unit

Lock oven

Obrd¢ pokretto 16, aby wybrac:
’jJBLu.:ur Volume

Burzer Yolume

)

A - Brzeczyk WYLACZONY

B - Buzzer WLACZONY




Wybierz funkcje A lub B, obracajac pokretto 16 i potwierdz, naciskajac pokretto 16.

Wybierz funkcje B, ustaw gtosnosé za pomocg pokretta 16 i potwierdz naciskajgc pokretto 16.

Z6tte pole wskazuje, ktdra funkcja zostata wybrana.
Zielone pole pokazuje, ktéra funkcja jest wigczona

¢ USTAWIANIE JEDNOSTKI MIARY

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,Settings” i potwierdz naciskajac

pokretto 16.

Delete program

Service

Wybierz ,,Measure Unit” i naci$nij pokretto 16, aby potwierdzic.

Lock oven

Obrd¢ pokretto 16, aby wybrac:
n: Meacure Unil

Measure Unit

A - stopnie CELSIUS ° C

B - stopnie FAHRENHEIT ° F



Wybierz funkcje A lub B, obracajgc pokretto 16 i potwierdz, naciskajgc pokretto 16.
Z6tte pole wskazuje, ktdra funkcja zostata wybrana.

Zielone pole pokazuje, ktéra funkcja jest wtgczona.

e USTAWIENIA BLOKADY PIECA

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,Settings” i potwierdz naciskajac
pokretto 16.

Delete program

Service

Wybierz ,,Zablokuj piec” i naci$nij pokretto 16, aby potwierdzié.

Favorites management ﬁ n

Chamber value visualizaf :ﬂ

Wprowad? hasto blokady, obracajac pokretto 16 i potwierdz, naciskajac pokretto 16.

Potwierdz hasto blokady, obracajac pokretto 16 i potwierdz, naciskajac pokretto 16.

Insert password

Favorites management ﬁ =

Chamber value visualizaf EH

Obrd¢ pokretto 16, aby wybrac:



Lock oven

E—

@ &)

A - Blokada pieca WYLACZONA

B - Blokada pieca WtACZONA

Woybierz funkcje A lub B, obracajac pokretto 16 i potwierdz, naciskajac pokretto 16.

Wybierz funkcje B, ustaw rodzaj zamka 0/1/2/3 obracajac pokretto 16 i potwierdzi¢ wciskajgc pokretto.
Blokada O

Brak blokady

Blokada 1

Ulubione pokazuja tylko przepisy ICS.

Tymczasowe zmiany trwajgcej receptury, receptur ICS, przepisdw osobistych, tworzenia, modyfikowa-
nia i usuwania przepisu sg blokowane.

Blokada 2
Receptury ICS, przepisy osobiste, tworzenie, modyfikacja i usuwanie przepisu sg blokowane.
Blokada 3

Tymczasowe zmiany trwajgcej receptury, receptur ICS, przepisdw osobistych, tworzenia, modyfikowa-
nia i usuwania przepisu sg blokowane.

* USTAWIENIA ZARZADZANIA ULUBIONYMI

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac
pokretto 16.

Delete program

Service




Wybierz ,,Zarzadzanie ulubionymi” i nacisnij pokretto 16, aby potwierdzié.

Chamber value visualizal #

Core probe enable P

Obroc pokretto 16, aby wybrac:

o ,Resetujlicznik”, aby zresetowad liste ulubionych.
o ,Wytacz licznik”, aby zachowac¢ biezgce ulubione z nadpisaniem ich.

H ravorites management

Disable counter

W oknie wyswietlacza 15 pojawi sie powiadomienie, wybierz ,,0K” i potwierdz wciskajgc pokretto 16.

o WIZUALIZACJA WARTOSCI KOMORY

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac
pokretto 16.

Y



Service

Wybierz ,,Wizualizacja wartosci komory” i nacisnij pokretto 16, aby potwierdzié.

Core probe enable

Shutdown end wash

Obro¢ pokretto 16, aby wybrac:

n Chamber value visuvalizal

Chamber value visualization

A - Do wizualizacji aktualnej temperatury w komorze

B - Aby wyswietli¢ ustawiong temperature.

Woybierz funkcje A lub B, obracajac pokretto 16 i potwierdz, naciskajac pokretto 16.
Z6tte pole wskazuje, ktéra funkcja zostata wybrana.

Zielone pole pokazuje, ktéra funkcja jest wiaczona

o WEACZ SONE RDZENIOWA (OPCJONALNIE)

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac

pokretto 16.
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Delete program

Service

Woybierz ,,Core probe Enable” i naci$nij pokretto 16, aby potwierdzié.

Shutdown end wash

Water softener

Obrd¢ pokretto 16, aby wybrac:

& Core probe enable

Core probe enahble

A - Sonda rdzeniowa WYLACZONA

B - Sonda rdzeniowa WLACZONA.

Woybierz funkcje A lub B, obracajac pokretto 16 i potwierdz, naciskajac pokretto 16.
Z6tte pole wskazuje, ktéra funkcja zostata wybrana.

Zielone pole pokazuje, ktéra funkcja jest wiaczona.

* WYLACZENIE PO ZAKONCZENIU MYCIA

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac

pokretto 16.
43 @



Delete program

Service

Wybierz ,,Shutdown end wash” i nacisnij pokretto 16, aby potwierdzié.

Water softener

Software Update

Obré¢ pokretto 16, aby wybraé:

Shutdown end wash

Shuldown end wash

A - Aby wyfaczy¢ funkcje wytaczania po zakonczeniu cyklu mycia
B - Aby umozliwi¢ wytaczenie pieca po zakoriczeniu cyklu mycia.
Woybierz funkcje A lub B, obracajac pokretto 16 i potwierdz, naciskajac pokretto 16.

Wybraé funkcje B, aby ustawié wytgcznik czasowy pieca po cyklu mycia, od 0 (wytgczony) do 20 minut,
obracajgc pokretto i potwierdzajgc naciskajgc pokretto 16.

Z6tte pole wskazuje, ktéra funkcja zostata wybrana.

Zielone pole pokazuje, ktéra funkcja jest wtaczona

Y



e USTAWIENIA ZMIEKCZANIA WODY

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdzZ naciskajac
pokretto 16.

Delete program

Service

Wybierz ,, Zmiekczacz wody” i nacisnij pokretto 16, aby potwierdzi¢, aby uzyskac¢ dostep do Monitoro-

wania i sprawdzi¢ wydajnosc¢ i konserwacje zewnetrznego zmiekczacza wody (opcjonalny zmiekczacz
wody).

Shutdown end wash

Software Update

Ustaw date instalacji zmiekczacza wody:

Water softener
Pate oi installation 0OO0/00/0000
State of consumption
(———

I:I Don't show the K :‘;'.:rg:lul:'. to change

water sottener hit

Obrdc pokretto 16, aby wybrac dzienl, miesigc i rok (A):

Aby zmieni¢ date lub godzine, nalezy podswietli¢ jg obracajac pokretto 16 i potwierdzi¢ naciskajgc po-

kretto 16.
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Gdy filtr zmiekczajacy wode wymaga wymiany, pojawia sie komunikat przypominajacy o wymianie.

Wybierz, czy chcesz zablokowa¢ komunikat pokazujacy, kiedy wymienié filtr zmiekczajgcy wode (B),
obracajgc pokretto 16 i potwierdz, naciskajgc pokretto 16

Obré¢ pokretto 16 i wybierz ikone (C) i potwierdz, naciskajgc pokretto 16, aby przejs¢ do nastepnych
ustawien.

e USTAWIENIA ZMIEKCZANIA WODY

Ustaw typ i model zainstalowanego zmiekczacza wody:

Water soflener

Water satener
Type NDNE_‘

Model ==° u

Water hardness 35_. *dH

Obrdcié pokretto 16, aby wybrac rodzaj i model zmiekczacza wody:

Water coftenar

Water hardness 35_. *dH

Aby zmieni¢ date lub godzine, nalezy podswietli¢ jg obracajac pokretto 16 i potwierdzi¢ naciskajgc po-
kretto 16.

Ustaw twardos¢ wody:

Aby zmieni¢ ustawienie, podswietl je obracajgc pokretto 16 i potwierdz naciskajgc pokretto 16.
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Water soflener

Water sofiener

Type BRITA_‘
moer PURITY 1100 4

Zapisz ustawienia:
Obrdc pokretto 16 i wybierz ikone (D) i potwierdz naciskajgc pokretto 16
Obrdcié pokretto 16, aby wprowadzié hasto ,,555” i potwierdzi¢, naciskajgc pokretfo.

Water soflener

Water sotiener

Type BRITA_.
moet PURITY 1100 4

an -
Ingerl password

Water ha

WYMIANA WKtADU FILTRA:

Wymien filtr i zmien ,,Date instalacji” zgodnie z instrukcjg zawartg w niniejszym dokumencie i zapisz
zmiane zgodnie z instrukcjg

WAZNE:

Zuzycie obliczono w warunkach standardowych (ci$nienie wody 3,5 bara). Zapoznaj sie z instrukcjg
zmiekczacza wody.

¢ AKTUALIZACJA OPROGRAMOWANIA
Aktualizacje powinien przeprowadzi¢ autoryzowany technik.

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac
pokretto 16.

Y



Delete program

Service

Wybierz ,, Aktualizacja oprogramowania” i nacisnij pokretto 16, aby potwierdzié.

Water softener

Software versions

Zdejmij ostone portu USB. Wtz klucz USB do portu USB w piecu.

Wybierz ,,START” obracajgc pokretto 16 i potwierdz naciskajgc pokretto 16.

7 Sofimare Update

START

Aktualizacja rozpocznie sie, gdy pojawi sie ponizszy komunikat, naci$nij pokretto 16, aby zakonczyc

aktualizacje.



Po zakonczeniu programu odtacz zasilanie pieca, wytgczajgc wytgcznik przed urzagdzeniem bez wyjmo-
wania klucza USB.

Ponownie wigcz piec i poczekaj, az aktualizacja sie zakonczy.
OSTRZEZENIE: Po wyjeciu klucza USB nalezy ponownie zatozyé obudowe.
e \WERSJE OPROGRAMOWANIA

Wocisnij przycisk MENU 13, obracaj pokrettem 16, az wyswietli sie ,,Ustawienia” i potwierdz naciskajac
pokretto 16.

Delete program

Service

Wybierz ,,Wersja oprogramowania” i nacisnij pokretto 16, aby potwierdzié.

Water softener

Software Update

Zostang wyswietlone informacje o oprogramowaniu:

49



™ Software wersions

BED: VERAGAREWVDDD. 56
1/0: YERZOIREVDOE, 00

PROGRAMY SPECJALNE
® Programy specjalne zawarte w menu Wash to:
e Mycie reczne
Jesli piec zawiera zestaw do zmywania (opcjonalny):

e Mycie reczne

e Wyptucz

e Moycie ekologiczne

e Mycie DELIKATNE

e Mycie TWARDE

e  Mycie TWARDE PLUS
e Mycie GRILL

Aby wybraé jedng z wyzej wymienionych funkcji, nalezy wcisng¢ przycisk Menu 13, obréci¢ pokretto
16, az wyswietli sie ,,Wash” i potwierdzi¢ wciskajgc pokretto 16.

Obrdc pokretto 16, wybierz zgdane mycie pokazane na wyswietlaczu 15 i potwierdZ rozpoczecie, naci-
skajac pokretto 16.

Jesli program zakonczy sie poprawnie, na wyswietlaczu 15 pojawi sie komunikat; nacisnij pokretto 14,
aby wyjs¢ z programu mycia.

CZYSZCZENIE RECZNE | AUTOMATYCZNE
¢ PRAWIDLOWE CZYSZCZENIE ... ...
... jest kluczem do nienagannego pieczenia i ulepszonych produktéw koncowych:

o smak produktéw nie zmienia sie;

o podczas pieczenia nie powstajg zadne opary z poprzednich pozostatosci, ktére nastepnie ule-
gajg spaleniu;
oszczednosc energii;
mniej czynnosci konserwacyjnych i dtuzszy cykl zycia pieca;

o prostota procedury pozwala na prawidtowe czyszczenie w krétkim czasie przy minimalnym wy-
sitku operatora

* UWAGA

Nie wylewaj wody ani wody do czyszczenia pod cisnieniem bezposrednio na Sciany zewnetrzne pieca.
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Nalezy bezwzglednie unikaé stosowania substancji korozyjnych i / lub $ciernych, a takze wetny stalowe;j
lub szczotek zelaznych na powierzchniach stalowych, aby ich trwale nie zniszczyé. Ponadto detergenty,
ktére sg zbyt agresywne, niealkaliczne lub ktdre zawierajg wysoki procent sodu i amoniaku, mogg
przedwczesnie uszkodzi¢ uszczelki, zagrazajgc uszczelnieniu pieca.

Powierzchnie zewnetrzne nalezy czysci¢ gabka i ciepta wodga z dodatkiem zwyktego detergentu odpo-
wiedniego do tego celu.

¢ Zaleca sie stosowanie detergentu specjalnego przeznaczenia.
CZYSZCZENIE RECZNE
o AKTYWACIJA CYKLU CZYSZCZENIA RECZNEGO

Nacisnij przycisk MENU 13, obracaj pokretto 16, az wyswietli sie ,,Wash” i potwierdz naciskajgc pokre-
tto 16.

Washing

Personal r

Wybierz ,,Manual” i potwierdz wciskajac pokretto 16.

¥ Washing

Na wyswietlaczu pojawi sie ,,Cool”, jesli temperatura w komorze jest zbyt wysoka, , Wait”, jesli tempe-
ratura w komorze jest zbyt niska. Gdy temperatura zostanie osiggnieta, pojawi sie komunikat ,,Wstaw
detergent”, sygnat dzwiekowy poinformuje, ze nalezy otworzy¢ drzwi i rozpyli¢ detergent do komory
pieczenia.

Zamknij drzwiczki i ponownie uruchom cykl czyszczenia. Od tego momentu operator nie musi podej-
mowac zadnych dziatan, dopdki program nie zostanie zakoriczony.

Jesli na filtrze odptywowym znajdujgcym sie posrodku podstawy komory pieca osadzg sie state resztki
brudu, nalezy je wyczysci¢, aby zapewni¢ swobodny przeptyw wody i detergentu.
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Jesli program zakonczy sie poprawnie, na wyswietlaczu 15 pojawi sie komunikat i powtarzajacy sie
sygnat dzwiekowy, nacisnij przycisk 14, aby wyjs¢ z programu.

Wytaczyé piec pokrettem 16.

Doktadnie wyptucz wnetrze komory pieca za pomocg gtowicy natryskowej, przeciggnij gabka lub
szmatka przednig uszczelke komory pieca, aby zabezpieczy¢ jg przed przedwczesnym zepsuciem

® ZESTAW DO CZYSZCZENIA

Piec jest dostarczany z zestawem do mycia, ktéry umozliwia aktywacje szesciu cykli mycia komory pie-
czenia: PLUKANIE (do szybkiego ptukania), MYCIE EKOLOGICZNE (dla SPIECZONYCH zabrudzen i ni-
skiego zuzycia detergentu), DELIKATNE MYCIE (dla CODZIENNYCH zabrudzen) - MYCIE TWARDE ( dla
zabrudzert NORMALNYCH) - MYCIE TWARDE PLUS (w przypadku zabrudzern WYPADKOWYCH), MYCIE
GRILLA (w przypadku zabrudzern DODATKOWYCH, takich jak kurczaki), bez koniecznosci bezposredniej
ingerencji operatora w czynnosci czyszczenia.

Detergent jest rwnomiernie rozprowadzany przez specjalng dysze rozpylajgcg we wiasciwym czasie,
unikajgc mozliwosci kontaktu z operatorem.

Nie zaleca sie stosowania innych detergentdw niz wskazane przez producenta, poniewaz moze to nie
zagwarantowacd prawidtowego czyszczenia i moze uszkodzi¢ integralnos¢ uktadu czyszczacego.

Upewnij sie, ze ztacze detergentu jest prawidtowo wiozone i ze w zbiorniku jest wystarczajgca ilo$¢
detergentu, zgodnie z zaleceniami producenta.

Uruchom automatyczne chtodzenie przy otwartych drzwiczkach, naciskajgc przycisk 15, jesli komora
pieczenia jest zbyt goraca.

Podczas automatycznego mycia moze pojawic sie prosba o wymiane wktadu / zbiornika na detergent
i / lub odkamieniacza (np. wyczerpanie sie detergentu).

Postepuj zgodnie z instrukcjami w niniejszym dokumencie dotyczgcymi wytwarzania detergentu.
o AKTYWACJA AUTOMATYCZNEGO CYKLU CZYSZCZENIA

Nacisnij przycisk MENU 13, obracaj pokretto 16, az wyswietli sie ,Wash” i potwierdZ naciskajgc pokre-
tto 16.

Interactive Cooking JCS

Washing

Personal

Obrdcié pokretto 16, wybierz zgdane mycie pokazane na wyswietlaczu 15 i potwierdzi¢ rozpoczecie,

naciskajgc pokretto 16.
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Jesli program zakonczy sie poprawnie, na wyswietlaczu 15 pojawi sie komunikat; nacisngé pokretto 14,
aby wyjs¢ z programu mycia.

Programy czyszczenia PLUKANIE, MYCIE EKOLOGICZNE, MYCIE DELIKATNE, MYCIE TWARDE, MYCIE
TWARDE PLUS i MYCIE GRILL to automatyczna sekwencja cykli (czas trwania i czas pozostaty do zakon-
czenia programu jest pokazany na wyswietlaczu 15), w wyniku czego komora jest sucha i czysta.

Jezeli na filtrze odptywowym znajdujgcym sie posrodku podstawy komory pieczenia osadzg sie upo-
rczywe zabrudzenia, nalezy je wyczyscic, aby zapewnic¢ swobodny przeptyw wody i detergentu.

Zakonczenie programu sygnalizowane jest cyklicznym dZzwiekiem akustycznym, nalezy otworzy¢ drzwi
w celu wytgczenia dzwieku.

Zabrania sie wytgczania pieca pokrettem 16 w trakcie wykonywania nastepujgcych programdw czysz-
czenia: PLUKANIE, MYCIE EKOLOGICZNE, MYCIE DELIKATNE, MYCIE TWARDE, MYCIE TWARDE PLUS i
MYCIE GRILL; poczekaj na sygnat ,,czyszczenie zakoriczone” przed wytgczeniem pieca.

Przeciagnij ggbka lub szmatka przednig uszczelke komory pieczenia, aby zapobiec jej przedwczesnemu
zniszczeniu.

Zatrzymaj i odetnij wszystkie zrédta zasilania (prad, woda i, jesli jest, gaz). Nieuzywane drzwiczki po-
winny by¢ lekko uchylone.

* WYMIANA WKtADU Z DETERGENTEM COMBICLEAN

Jesli przywotujesz procedure prania PLUKANIE, MYCIE EKOLOGICZNE, MYCIE DELIKATNE, MYCIE
TWARDE, MYCIE TWARDE PLUS i MYCIE GRILL, na wyswietlaczu 15 pojawi sie komunikat ,Sprawdz
poziom COMBICLEAN”, sprawdZ poziom detergentu: otwérz klape znajdujgca sie pod komorg pieca i
sprawdz ilo$¢ detergentu we wktadzie.

Warning




Jesli wktad jest pusty, wymien go zgodnie z instrukcjami w nastepnym akapicie, w przeciwnym razie
potwierdz komunikat ,0K”, naciskajgc pokretto 16, aby rozpocza¢ mycie.

Wkfad z detergentem ,,COMBICLEAN” ma z6ttg nasadke.
WYMIANA WKtADU:

Odkrec korek z pustego wktadu i zdejmij go. Umies¢ nowy wktad w przeznaczonej do tego obudowie
W piecu.

WAZNE: poczekaj, az ptyn sie ustabilizuje przed otwarciem korka.

Zdejmij nasadke z nowego wkfadu i wtéz tubke z ZOtTA nasadka, upewniajac sie, ze tuba jest skiero-
wana w strone przedniej czesci wktadu, i dobrze zamknij nasadke. Obré¢ pokretto 16, wybierz ,,Nowy”
i potwierdz, naciskajac pokretto 16, aby kontynuowaé procedure mycia.

SEKCJA 5: Autodiagnostyka i btedow

* Po wprowadzeniu pieca w tryb za pomoca nacisniecia pokretta 16 przez 3 sekundy, urzadzenie auto-
matycznie przeprowadzi elektroniczng kontrole gtéwnych funkcji. Po przeprowadzeniu autodiagno-
styki, jesli piec okaze sie w idealnym stanie, na wyswietlaczu temperatury w komorze pojawi sie rze-
czywista temperatura w komorze, a diody LED trybu pieczenia bedg migaé. Dzieki temu mozna ustawic
parametry pieczenia.

e Z drugiej strony, jesli piec wykryje btedy, zostang one pokazane na wyswietlaczu 15. Wizualizacja
bteddw jest bardzo wazna w przypadku koniecznosci pomocy technicznej, poniewaz ta wartos¢ dostar-
cza informacji o rodzaju btedu. Komunikatowi na wyswietlaczu towarzyszy sygnat dzwiekowy trwajacy
5 sekund, powtarzany co minute, az do wytaczenia pieca.

Gtéwne komunikaty o btedach to:

A10 - Usterka czujnika temperatury w komorze pieczenia, natychmiast wytgcz¢ piec i wezwij autoryzo-
wany serwis.

A12 - Usterka czujnika temperatury kondensacji pary. Kondensacja pary dziata w sposdb ciggty, jednak
piec moze pracowac pod Scistg obserwacjg (wieksze zuzycie wody), do momentu wezwania pomocy
technicznej.

A13 - Usterka sondy rdzeniowej. W takim przypadku piec moze by¢ nadal uzywany w trybie czasowym
do czasu interwencji serwisu technicznego, ale bez korzystania z tego akcesorium.

A04 - Oznacza to, ze do pieca nie dociera woda; dlatego konieczne jest sprawdzenie, czy kran jest
otwarty i czy w sieci jest woda. Jezeli brak wody zalezy od sieci, nalezy powiadomié dostawce. Jesli z
drugiej strony w sieci jest woda, wezwij autoryzowany serwis pomocy technicznej. W miedzyczasie
mozna uzywac pieca w trybie konwekcyjnym.

A01 - Interwencja termicznego zabezpieczenia silnika. Natychmiast wytacz piec i wezwij autoryzowang
pomoc techniczna.

AO02 - Interwencja termostatu bezpieczerstwa komory pieczenia. Natychmiast wytacz piec i wezwij au-
toryzowang pomoc techniczna.
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AO7 - Przegrzanie w przedziale komponentéw elektrycznych. Piec moze by¢ nadal uzywany pod uwazng
obserwacjg do czasu interwencji autoryzowanego serwisu technicznego.

A08 - Wystepuje nadmierne przegrzanie w przedziale komponentéw elektrycznych, co moze zagrozi¢
integralnos$ci komponentéw. Natychmiast wytgcz piec i wezwij autoryzowang pomoc techniczna.

OTWARTE DRZW!I - Drzwi wydajg sie otwarte, co oznacza, ze styk mikroprzetgcznika drzwi jest otwarty.
Upewnij sie, ze drzwi sg prawidtowo zamkniete, jesli btad nadal wystepuje, wezwij serwis autoryzowa-
nej pomocy technicznej.

SEKCJA 9: Wstepnie przechowywane przepisy
PIERWSZE KURSY

01 Pikantne nalesniki, Cannelloni

02 Lasagne pieczona w piekarniku

03 Lasagne pieczona w piekarniku z sondg

04 Pierwsze dania zapiekane

05 Ryz gotowany na parze

06 Paella (np. Ryz parzony)

07 Sos pomidorowy

08 Sos miesny

MIESO | DROB

09 Pieczenie tradycyjne (z sondg): cielecina, schab, rolada itp.
10 Pieczenie tradycyjne - powolne pieczenie (z sondg)
11 Pieczenie ze skorg (z sondg): udziec wieprzowy, jagniecina, cielecina, porchetta
12 Cielecina, golonka wieprzowa (w catosci)

13 Pieczone zeberka wieprzowe

14 Szasztyki miesne mieszane

15 Pieczen wotowa i caty stek z poledwicy (z sondg)

16 Zapiekanka, ossobuco, mieso duszone z przykryciem
17 Duszone mieso i gulasz z pokrywka (z sondg)

18 Eskalopki

19 Panierowane kotlety

20 Mieso z grilla

21 T-bone z grilla, stek z poledwicy (z sondg)



22 Grillowany stek wieprzowy / cielecy (z sond3)

23 Mieso pieczone na parze: kawatki gotowane (z sondg)

24 Pieczone w piekarniku kawatki perliczki i krélika

25 Zapiekanka z kurczaka i krélika

26 Pieczone kawatki kurczaka

27 Pieczony kurczak

28 Kurczak pieczony na roznie (z sondg)

29 Smazone kawatki kurczaka

30 Udko z indyka, ges (z sonda)

31 Kaczka pieczona w catosci, bazant, perliczka

32 Pieczona kaczka w catosci, bazant, perliczka (z sondg)

RYBA

33 Skorupiaki i matze na parze

34 Osmiornica pieczona na parze

35 Homar i raki na parze 500 g

36 Krab na parze i krab pajak

37 Cata ryba pieczona na parze (z sond3)

38 Ryba duszona w catosci

39 Zapiekane filety rybne

40 Grillowane cate ryby i steki rybne od 400 g

41 Ryba pieczona w piecu 500 g: okon morski, turbot, leszcz itp.
42 Ryba pieczona w piecu 1 kg: okort morski, turbot, leszcz itp.
43 Ryby pieczone w piecu (z sondg): okon morski, turbot, leszcz, w soli itp.
44 Duza ryba pieczona w piecu (z sond3)

45 Szasztyki z ryb, krewetek i krewetek

WARZYWA

46 Warzywa pieczone na parze

47 Warzywa mrozone pieczone na parze

48 Pieczone w piecu, smazone na patelni warzywa, sycylijska caponata

49 Zapiekane warzywa
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50 Grillowane warzywa

51 Ziemniaki pieczone Swieze

52 Mrozone pieczone ziemniaki

53 Mrozone wstepnie smazone ziemniaki

54 Pieczone na parze pokrojone w kostke ziemniaki
55 Pieczone na parze cate ziemniaki (z sond3)
56 Duszone ziemniaki

57 Pieczone ziemniaki na folii (z sond3)
JAJKA

58 Jajka na twardo

59 Jajka sadzone

60 Omlet

61 Crepes

62 Suflet stodki lub pikantny

63 Flany na stono

WYPIEKANIE CIAST | CHLEBA

64 Biszkopt, ciasto kruche, tarty

65 Ciasto francuskie, strudel, Vol au vent
66 Rogaliki, babeczki

67 Bezy

68 Beignet

69 Creme Caramel, Desery Custard

70 Swiezy chleb

71 Focaccia w stylu genui

72 Mrozony chleb

73 Swieza pizza na tacy

74 Swieza okragta pizza

75 Tarty nadziewane, szarlotka (z sond3)
76 Chleb Brioche, wioski Panettone, Colomba itp. (z sondg)

REGENERACIA



77 Regeneracja na talerzu

78 Regeneracja na tacy

79 Regeneracja parg

80 Regeneracja na ptytce (z sondg)
81 Regeneracja na tacy (z sondg)
82 Regeneracja parg (z sonda)

PIECZENIE PROZNIOWE

83 Pokrojone owoce

84 Gruszki w plasterkach

85 Custard

86 Swieze zielone warzywa

87 Warzywa Swieze

88 Ziemniaki pokrojone w kostke

89 Gulasz i pieczenie przez noc

90 Wolno pieczone mieso (z sondg igtowg)
91 Tradycyjna pieczen miesna (z sondg igtowg)
92 Dréb i dziczyzna (z sondg igtow3)

93 Cata ryba, terrina (z sondg igtowa)

94 Pasteryzacja w wysokiej temperaturze
95 Pasteryzacja w niskiej temperaturze

Uwaga: Przepisy z sondg sg wyswietlane tylko wtedy, gdy piec jest wyposazony w sonde.



SEKCJA 8: Ogdlne warunki gwarancji

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na sprze-
dawane Towary i stanowi zatgcznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady
ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzeda-
wany towar.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.
Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. W okresie trwania gwarancji Spotka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan
celem przywrécenia Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania —do stanu w ktérym mozliwe be-
dzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub
byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy (wady pro-
dukcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie
wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spétka zobowigzuje sie do — w zaleznosci od koniecz-
nosci :

a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe
o koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie
naprawy (wymiany) kazdorazowo decydowac bedzie Spétka w oparciu o wskazania upraw-
nionego serwisanta.

5. Spodtka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpo-
wiednich czesci zamiennych.

6. Spdtka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatarh osobom trzecim.

7. Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete :

a. uszkodzenia mechaniczne,

b. uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany napiecia
etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie,
odkamienianie, smarowanie, wymiana elementéw eksploatacyjnych i podlegajacych nor-
malnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski klinowe, taricu-
chy napedowe etc.)

d. uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego
korzystania z Urzadzen,

e. uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania,
eksploatacji Urzadzen

g. uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajacych na
uzytkowniku Urzadzen.

h. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtaczenia urzadzenia lub braku wykorzysty-
wania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak rowniez usterki bedace nastepstwem powyzszych zdarzen
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8. Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Paristwa w obecnosci kuriera
(dostawcy, przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzadzenia pro-
tokotu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do
przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

9. W zakresie nie objetym gwarancjg Spétka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg opftata.

10. Klient moze zleci¢ Spotce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spétka
moze takie dziatania proponowa¢, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody
Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe Strony ustalaé¢ bedg w toku wzajemnych rela-
cji.

11. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzgdzen w uzgodnionym terminie i miejscu
w taki sposéb by mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposéb nieza-
ktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany bedzie na réwni z nieuzasadniong
interwencjg serwisowa.

12. W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie
do pokrycia kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagrodzenia dla
serwisantow.

13. Spodtka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowac bedg utratg
ochrony gwarancyjne;j:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej
ingerencji w Urzadzenia przez osoby inne niz wskazane przez Spotke

b. naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych
stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania
(uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych
ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych
akcesoriow (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres
e-mail: serwis@restoquality.pl

15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:

a. o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spdtke adres uprawnionego ser-
wisu

b. o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany
przez Spétke adres uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych ser-
wisantow w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres
spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego
transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie
przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci za-
tadunkowych).

d. Spdtka moze —w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢
pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.
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e. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po przepro-
wadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnio-
nym. Ewentualny brak odbioru Urzgdzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania /
transportu Urzadzenia).

16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spoétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzg-
dzen:

a. zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia

b. wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia

¢. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do prze-
prowadzenia prac serwisowych podmiot czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu rea-
lizacji dostaw przez producenta moze wynie$é do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spotka Klient

Resto Quality Sp. z o0.0.
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