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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

GS5-3

Granitor | Urzadzenie do napojow lodowych | 3 zbiorniki po 5 litréw |
GS5-3

Wyposazenie lodziarni > Maszyny do granity - slush - shake

G-
-
-

o \\Q\‘\‘\\ T E

-~ N

(S

Opis

e Urzgdzenie przeznaczone do przygotowywania mrozonej kawy i herbaty oraz deseréw lodowych

* |dealnie sprawdzi sie w matych lokalach gastronomicznych

e System chtodzenia powietrzem

e Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem pozwala na utrzymanie temperatury na statym poziomie

* Wytacznik bezpieczenstwa

* Manualny system sterowania

* Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

* tatwy demontaz poszczegdinych elementéw urzadzenia

e Ekonomiczny - granitor pozwala na przygotowanie niewielkiej iloSci mieszanki, redukujgc ryzyko strat

* Inteligentny system bezpieczenstwa chroni przed przegrzaniem i uszkodzeniem maszyny

e Standardowo tacka ociekowa wyposazona we wskaznik poziomu wody

¢ Kompaktowy korpus urzadzenia

* Wysoka jako$¢ produkowanych mieszanek, dzieki zwiekszonym obrotom

* Dostepne w wersjach z 1,2 lub 3-ma zbiornikami

* Mozliwo$¢ zastosowania czynnika chtodniczego R290

¢ Dostepny model GS 5-1 BRS z ulepszonym silnikiem polecanym do produktéw o gestej konsystencji; lodéw
wtoskich oraz mrozonych jogurtéw

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne[mm] 600x400x630
Pojemnos¢[l] 5+5+5
Czynnik chtodniczy R452

Moc[kW] 0,7
Zasilanie[V] 230

Wagalkg] a7

Dlaczego warto wybrac granitor Resto Quality z linii GS?

* Profesjonalny granitor wyprodukowany w Hiszpanii

* Kompaktowe wymiary umozliwiajg ustawienie urzadzenia na bardzo matej powierzchni
* Wygodny uchwyt dozujacy

¢ Skropliny ze zbiornika odprowadzane sg do tacki ociekowej
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* Niezawodny i bardzo prosty w obstudze
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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