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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

CB2x20

wypome.me Ekspres przelewowy Animo ComBi-line | 1095x500x895 mm | 9,28
Pl kW | CB2x20

Wyposazenie kawiarni > Ekspresy do kawy przelewowe

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekcyjno
parowe

Opis

* Ekspres przelewowy Animo ComBi-Line pozwala na przygotowanie duzej ilosci kawy lub herbaty w krétkim
odstepie czasu

* Sprzet przeznaczony do hoteli, restauracji, cateringu i wszelkich eventéw, szkét, szpitali, przeré6znego
rodzaju lokali gastronomicznych
v ¢ Automatyczne podtrzymywanie zaparzonego naparu kawy w temperaturze 80-85 °C, dzieki czemu kawa

mechaniczna dtuzej zachowuje walory smakowe

¢ Dotykowy wyswietlacz z opcja wyswietlania wtasnego logo lub innych elementéw marketingowych

* Przyjazny w obstudze interfejs wyswietlajgcy wskazéwki dotyczgce prawidtowych ustawien dozowania kawy,
w przypadku awarii informujacy nas o dalszym postepowaniu i danych kontaktowych do serwisu

e Licznik kaw - dzienny i ogéiny

* Mozliwos$¢ konfiguracji timeréw, zaplanowania czasu rozpoczecia zaparzania, a takze Sledzenia jego postepu
na ekranie wyswietlacza

Chiodnictwo * Powiadomienie dZzwiekowe i na ekranie wyswietlacza informujgce o zakohczeniu parzenia kawy

* Mozliwos¢ wstepnego zaparzenia kawy, a takze zaparzania pulsacyjnego, ktére pozwala na
kontrole predkosci przeptywu wody

e System szybkiego filtrowania - pozwalajgcy na doskonatej jakosSci ekstrakcje przy réwnoczesnym szybkim
zaparzaniu

* Mozliwo$¢ zakupu opcjonalnego specjalnego filtra do herbaty z rurka do napetniania

Wyposazenie e Zwyciezca nagrody Red Dot Design - prestizowej nagrody w dziedzinie designu
kawlarni e Termos wyposazony w oswietlenie LED, system podgrzewania i pokrywe izolacyjna, w celu utrzymania
idealnej temperatury napojéw

* \W zestawie z ekspresem w standardzie dwa izolowane termosy wykonane ze stali nierdzewnej

¢ Filtr Combi wykonany z syntetycznego materiatu

* Ekspres wystepujacy takze w réznych wersjach, pojedynczych i podwdjnych, z termosami po pojemnosci 5,
10, 20, 40 litréw, z wylewka goracej wody

Wyposaenla * Zabezpieczenie chronigce przed wyciekiem wody z kranu
lodziarni * Solidna obudowa ekspresu, tatwa w czyszczeniu i utrzymania higieny konstrukcja

e Duza wydajnos¢ i szybkos¢ przy maksymalnej prostocie uzytkowania

* Wersja z dwoma termosami

Wyposazenie dodatkowe

e CB-TEA20 - specjalny filtr do herbaty z rurkg do napetniania do termosu 20 litrowego
Technologia * CB-TP - zabezpieczenie ze stali nierdzewnej do wylewki termosu

ZTZASEG ena e CB-COL -zatrzask do pokrywy termosu

e CB-EDT - dodatkowy kran z tytu termosu (bez szkta wodowskazowego)
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Parametry techniczne

Wyposazenie Wymiary zewnetrzne [mm] 1095x500x895
pizeri Pojemnoé¢ termosu [I] 90
Wydajnos¢ [filizanki/h] 480

@ Wydajnoéé [1] 60
185

Wysokos¢ wylewki [mm]

Wyposazenie Czas zaparzania 20 litréw [min] ~14
piekarni
Moc [kW] 9,28
Zasilanie [V] 400
Podtaczenie do wody TAK
Waga [kg] 79

Plece
konwekecyjno
parowe

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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