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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

PF40EN

Maszyna do makaronu rzemiesiniczego z nozem odcinajacym |
system chtodzenia woda | 13 kg/h | wsad 3,5 kg ciasta | PF40EN

Obrébka mechaniczna > Maszynki do produkcji makaronu

Opis

* Profesjonalna maszyna do makaronu "Lilly" to kompleksowe rozwigzanie zaprojektowane do wydajnego
wyrabiania ciasta oraz precyzyjnego formowania swiezego makaronu w réznorodnych ksztattach.

e Konstrukcja kluczowych elementéw, takich jak obudowa, dzieza, wspornik dziezy, hak do zagniatania oraz
mieszadto, zostata w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304, co gwarantuje
najwyzszy poziom higieny, odpornos$¢ na korozje i wieloletnig trwatos¢ w intensywnie eksploatowanej kuchni.

e Zastosowanie mikrowytacznika bezpieczenstwa na pokrywie dziezy automatycznie zatrzymuje prace
urzadzenia po jej otwarciu, zapewniajac petna ochrone operatora podczas pracy.

e Azurowa (grillowana) konstrukcja pokrywy umozliwia bezpieczne dodawanie sktadnikéw, takich jak jajka czy
woda, nawet w trakcie trwania cyklu wyrabiania, co zapewnia petng kontrole nad procesem
technologicznym.

* Nowoczesny, cyfrowy panel sterowania pozwala na intuicyjng obstuge oraz precyzyjne ustawienie
parametréw pracy maszyny, co przektada sie na powtarzalna, wysoka jakos¢ koncowego produktu.

¢ Mozliwos¢ petnego wyjecia dziezy (misy) znaczgco utatwia i przyspiesza proces czyszczenia urzadzenia po
zakonczonej pracy, co jest kluczowe dla zachowania rygorystycznych standardéw higienicznych.

* Wyposazonaw system chtodzenia woda, ktéry skutecznie zapobiega przegrzewaniu sie makaronu
podczas formowania, gwarantujac jego idealng teksture i zapobiegajac sklejaniu.

e Dotgczony do zestawu regulowany néz do makaronu pozwala na precyzyjne ciecie produktu bezposrednio
przy wyjsciu z matrycy, co jest niezbedne do produkcji makaronéw krétkich.

* Urzadzenie sprzedawane jest bez matryc, co pozwala na petng personalizacje zestawu roboczego poprzez
dobdr dedykowanych matryc z brazu (dostepnych jako akcesoria dodatkowe), znanych z nadawania
makaronowi idealnie porowatej struktury.

e Ergonomie pracy mozna dodatkowo zwiekszy¢, doposazajgc stanowisko w dedykowany wézek oraz
specjalistyczne tace na Swiezy makaron, dostepne jako opcjonalne akcesoria.

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 320x595x525/630
Wydajnos¢ [kg/h] 13
Wsad ciasta [kg] 3,5
Srednica matrycy [mm] 57
Moc [kW] 0,75
Zasilanie [V] 230/400
Waga [kg] 35
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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