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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

RQB40-C

Wypome.me Mikser planetarny RQB40-C | 40 |
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Opis

* Mikser planetarny Resto Quality doskonale sprawdzi sie przy przygotowywaniu lekkich ciast, mas
jajecznych, cukierniczych, bez oraz miksowaniu sktadnikéw i ubijaniu piany z biatek. Dzieki swojej
wszechstronnosci jest niezbednym elementem kazdej profesjonalnej kuchni

¢ Silnik: Mocny, trzybiegowy silnik 0 mocy 1500W zapewnia efektywna prace

* Dzieza: Wyjmowana misa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej gwarantuje trwatos¢ i tatwos¢ w
utrzymaniu czystosci
Obrébka ¢ Ostona zabezpieczajaca: Umozliwia bezpieczne dodawanie sktadnikéw w trakcie pracy urzadzenia oraz

mechaniczna . . .

zapewnia ochrone przed przypadkowym kontaktem z mieszadtami

* Wytacznik bezpieczenstwa: Urzadzenie automatycznie wytacza sie w przypadku podniesienia ostony, co
zapewnia dodatkowa ochrone uzytkownika.

* Panel sterowania jest intuicyjny i tatwy w uzyciu

¢ Akcesoria: wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig (dzieza, mieszadta, hak) sg wykonane ze stali
nierdzewnej

* Podstawa: solidna podstawa wykonana z malowanego zeliwa, wykofhczona gumowymi nézkami, zapewnia

Chiodnictwo . 7z .
stabilnos¢ urzadzenia podczas pracy

W zestawie znajduja sie:

* Wyjmowana dzieza

* Hak do ciasta

* Ptaskie mieszadto

Wyposazenie * Trzepaczka do ubijania piany
kawiarni

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 630x620x1011
Pojemnosc¢ [I] 40
Min. wsad ciasta [kg] 5
Wyposazenie
lodziarni Max. wsad ciasta [kg] 20
Wymiary dziezy [mm] 2375x365
Obroty [obr/min] 180/160/310
Moc [kW] 1,5
Zasilanie [V] 400
Technologia
zmywania i higiena Waga [kg] 130
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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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