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Kostkarka do lodu RQ28 | 25kg/24h | chtodzona powietrzem

Chtodnictwo > Kostkarki
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Opis

¢ Kostkarka do lodu idealna do hoteli, restauracji, baréw, dyskotek

* Kompaktowa kostka lodu w ksztatcie naboju gwarantuje skuteczne schtadzanie napoju

e Kostki lodu wytwarzane sa metoda natryskowa - idealne do schtadzania koktajli, whisky, napojow

* Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304, dzieki czemu kostkarka jest trwata i fatwa
w utrzymaniu w czystosci

e Drzwiczki uchylne wykonane z wysokiej jakosci tworzywa sztucznego

* Wbudowany zasobnik lodu z czujnikiem, ktéry wytgcza produkcje lodu po wypetnieniu zasobnika i zapobiega
przepetnieniu

* Wnetrze komory wykonany z tworzywa ABS

* Dobra izolacja i wydajny uktad chtodzenia

¢ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290, ktéry zapewnia nizsze zuzycie energii i jest przyjazny dla Srodowiska

¢ Wydajny uktad chtodzenia powietrzem sprawia, ze kostkarka produkuje 16d juz w kilka minut od momentu
uruchomienia

* Wymagane podtaczenie wody 3/4" oraz odptywu

* Urzadzenie fatwo utrzymad w czystosci

* Kompaktowe wymiary sprawiajg, ze kostkarki nadaja sie do niewielkich przestrzeni

e Regulowane nézki ze stali nierdzewnej z mozliwoscig regulacji w zakresie 75-110 mm

* Wymagane przytgcze wody 3/4 cala i do odptywu

* W celu uzyskania idealnie czystej, krystalicznej kostki zaleca sie stosowanie filtréw wody

Mg Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm] 398x510x608
Wydajnos$é[kg/24h] 25
9 Maksymalna pojemnos¢ zbiornikalkg] 7
Waga [kg] 27
WyposaZenie .
lodziarni System chtodzenia A
Moc [kW] 0,24
Zasilanie[V] 230
E Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Technologia
zmywania i higiena

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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