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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

RQSV-03A

wY;;m;.me Cyrkulator zanurzeniowy | do gotowania Sous Vide | 1,5 kW | 230 V |
Pl RQSV-03A | 140x130x330 mm

Obrébka termiczna > Urzadzenia do Sous Vide

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

Opis

e Cyrkulator sous vide sprawia, ze mozesz delikatnie gotowac jedzenie co do minuty w statej temperaturze

e Gotowanie prézniowe umozliwia delikatne i rbwnomierne przygotowanie réznych potraw

¢ |dealny do uzytku w restauracjach, bistro czy kuchniach hotelowych

¢ Urzadzenie posiada proste mocowanie do pojemnikdéw cateringowych
e * Przeznaczony do pojemnikéw o pojemnosci do 30 litréw

mechaniczna * Maksymalne ustawienie temperatury to 99°C lub 210°F

* Maksymalne ustawienie czasu to 24 godziny

* Oznaczenia poziomu wody - w przypadku gdy poziom wody jest zbyt niski, sprzet automatycznie sie wytgczy

* Regulowany zacisk - tatwo mocuje cyrkulator do pojemnikéw o réznych wysokosciach

¢ Konstrukcja ze stali nierdzewne;j

* Wyswietlacz LCD wskazuje cyrkulacje oraz podgrzewanie wody, biezgcg temperature wody, ustawiona
temperature i czas

Chiodnictwo .
Parametry techniczne

Wymiary [mm] 140x130x330
Maksymalna pojemnos$¢ naczynia [I] 30
Moc [kW] 1,5

wmif:?ie Zasilanie [V] 230

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Wyposazenie
lodziarni

Technologia
zmywania i higiena
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