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Dolce Fresca 700
Witryna cukiernicza chłodnicza | Dolce Fresca 700 | 745x670x1285
mm
Chłodnictwo > Witryny chłodnicze cukiernicze

Opis
• Nowoczesna witryna cukiernicza z linii Dolce Fresca została zaprojektowana z myślą o perfekcyjnej

ekspozycji i bezpiecznym przechowywaniu wyrobów cukierniczych, takich jak torty, ciasta i desery
• Wyjątkowo elegancki i uniwersalny design, podkreślony carnymsitodrukiemna szybach, sprawia, że witryna

doskonale komponuje się z każdym stylem wnętrza, od klasycznych cukierni po nowoczesne kawiarnie
• Zastosowanie podwójnych szybzespolonych gwarantuje doskonałą izolację termiczną, minimalizując straty

zimna i zapewniając stabilne warunki chłodnicze przy jednoczesnym obniżeniu kosztów eksploatacji
• Trzy przestronne półki wykonane ze szkła hartowanego osadzone są na eleganckich, łukowatych

wspornikach, a ich wysokość można regulować co 43 mm, co pozwala na elastyczne dostosowanie
przestrzeni ekspozycyjnej do produktów o różnej wysokości

• Zintegrowane oświetlenie LED, umieszczone zarówno u góry, przy frontowych słupkach, jak i pod każdą
półką, emituje delikatną, ciepłą barwę światła, która doskonale podkreśla naturalne kolory i walory wizualne
prezentowanych wypieków

• Zaawansowany system wymuszonego obiegu powietrza zapewnia stabilną temperaturę w zakresie od +5°C
do +15°C i jej równomierny rozkład w całej komorze

• Specjalna kurtyna powietrzna przy drzwiczkach skutecznie redukuje straty zimna podczas otwierania
witryny, co przekłada się na wyższą efektywność energetyczną

• Przemyślana konstrukcja zapewnia pełną ergonomię pracy personelu – uchylna szyba frontowaoraz
otwierane tylne drzwiczki gwarantują szybki i wygodny dostęp podczas czyszczenia urządzenia

• Drzwiczki skrzydłowe z zawiasami po prawej stronie
• Specjalnie zaprojektowane nawiewy na dnie komory uniemożliwiają ich zasłonięcie, gwarantując

optymalną cyrkulację powietrza i chroniąc agregat przed przeciążeniem
• Bezpieczny włącznik zasilania został umieszczony w specjalnej wnęce, co eliminuje ryzyko przypadkowego

wyłączenia urządzenia
• Konstrukcja ramy maksymalizuje widoczność produktów, zapewniając doskonałą ekspozycję nawet przy

zastosowaniu szyb zespolonych
• Dno komory ekspozycyjnej wyłożone zostało trwałą blachą malowaną proszkowo na kolor czarny, co stanowi

higieniczne i estetyczne tło dla prezentowanych produktów
• Urządzenie pracuje w oparciu o ekologiczny i wysoce wydajny czynnik chłodniczy R290, co jest zgodne z

najnowszymi normami środowiskowymi i minimalizuje wpływ na otoczenie
• Automatyczne odparowywanie skroplin sprawia, że obsługa urządzenia jest praktycznie bezobsługowa
• Precyzyjną kontrolę nad warunkami przechowywania zapewnia renomowany elektroniczny termostat

Carel z cyfrowym wyświetlaczem
• Regulowane nóżki w zakresie 5-25 mm pozwalają na idealne wypoziomowanie witryny
• 3 klasa klimatyczna zapewnia niezawodną pracę i utrzymanie zadanych parametrów chłodniczych w

standardowych warunkach otoczenia (do 25°C i 60% wilgotności)
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• Urządzenie polskiej produkcji

Wyposażenie opcjonalne - za dopłatą

Możliwość zamówienia obudowy - za dopłatą

Parametry techniczne
Wymiary zewnętrzne [mm] 745x670x1290
Pojemność użytkowa [dm3] 200
Czynnik chłodniczy R290
Zakres temperatur [°C] od +5 do +15
Klasa klimatyczna 3
Zużycie energii [kWh/24h] 5,4
Moc chłodnicza [kW] 0,6
Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 125

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.


