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Dolce Fresca 700

Wypomte.nie Witryna cukiernicza chtodnicza | Dolce Fresca 700 | 745x670x1285
pizzerii mm

Chtodnictwo > Witryny chtodnicze cukiernicze

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekcyjno
parowe

&

Opis

¢ Nowoczesna witryna cukiernicza z linii Dolce Fresca zostata zaprojektowana z myslg o perfekcyjnej
ekspozycji i bezpiecznym przechowywaniu wyrobdw cukierniczych, takich jak torty, ciasta i desery

* Wyjagtkowo elegancki i uniwersalny design, podkreslony carnymsitodrukiemna szybach, sprawia, ze witryna
doskonale komponuje sie z kazdym stylem wnetrza, od klasycznych cukierni po nowoczesne kawiarnie
v e Zastosowanie podwdjnych szybzespolonych gwarantuje doskonata izolacje termiczng, minimalizujgc straty

mechaniczna zimna i zapewniajac stabilne warunki chtodnicze przy jednoczesnym obnizeniu kosztéw eksploatacji

* Trzy przestronne potki wykonane ze szkta hartowanego osadzone sa na eleganckich, tukowatych
wspornikach, a ich wysoko$¢ mozna regulowaé co 43 mm, co pozwala na elastyczne dostosowanie
przestrzeni ekspozycyjnej do produktéw o réznej wysokosci

e Zintegrowane oswietlenie LED, umieszczone zaréwno u goéry, przy frontowych stupkach, jak i pod kazda
potka, emituje delikatng, ciepta barwe Swiatta, ktéra doskonale podkresla naturalne kolory i walory wizualne
prezentowanych wypiekdéw

Chiodnictwo * Zaawansowany system wymuszonego obiegu powietrza zapewnia stabilng temperature w zakresie od +5°C
do +15°C i jej rownomierny rozktad w catej komorze

* Specjalna kurtyna powietrzna przy drzwiczkach skutecznie redukuje straty zimna podczas otwierania
witryny, co przektada sie na wyzszg efektywnos¢ energetyczng

* Przemyslana konstrukcja zapewnia petng ergonomie pracy personelu - uchylna szyba frontowaoraz
otwierane tylne drzwiczki gwarantuja szybki i wygodny dostep podczas czyszczenia urzgdzenia

Wyposazenie * Drzwiczki skrzydtowe z zawiasami po prawej stronie
kawiarni * Specjalnie zaprojektowane nawiewy na dnie komory uniemozliwiaja ich zastoniecie, gwarantujgc
optymalna cyrkulacje powietrza i chroniac agregat przed przeciazeniem

* Bezpieczny wiacznik zasilania zostat umieszczony w specjalnej wnece, co eliminuje ryzyko przypadkowego
wytgczenia urzadzenia

e Konstrukcja ramy maksymalizuje widocznos$¢ produktéw, zapewniajgc doskonata ekspozycje nawet przy
zastosowaniu szyb zespolonych

Wyposasenie * Dno komory ekspozycyjnej wytozone zostato trwata blachg malowang proszkowo na kolor czarny, co stanowi
lodziarni higieniczne i estetyczne tto dla prezentowanych produktéw

* Urzadzenie pracuje w oparciu o ekologiczny i wysoce wydajny czynnik chtodniczy R290, co jest zgodne z
najnowszymi normami srodowiskowymi i minimalizuje wptyw na otoczenie

* Automatyczne odparowywanie skroplin sprawia, ze obstuga urzadzenia jest praktycznie bezobstugowa

* Precyzyjng kontrole nad warunkami przechowywania zapewnia renomowany elektroniczny termostat
Carel z cyfrowym wyswietlaczem
Technologla * Regulowane nézki w zakresie 5-25 mm pozwalajg na idealne wypoziomowanie witryny

zmywania i higiena ¢ 3 klasa klimatyczna zapewnia niezawodng prace i utrzymanie zadanych parametréw chtodniczych w

standardowych warunkach otoczenia (do 25°C i 60% wilgotnosci)
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* Urzadzenie polskiej produkcji

Wyposazenie opcjonalne - za doptata
Wyposaienie
pizzerii

Mozliwos¢ zamoéwienia obudowy - za doptata

Parametry techniczne
@ Wymiary zewnetrzne [mm] 745x670x1290
Wyposthenie Pojemnos¢ uzytkowa [dm3] 200
Rl Czynnik chtodniczy R290
Zakres temperatur [°C] od +5 do +15
Klasa klimatyczna 3
' Zuzycie energii [kWh/24h] 5,4
Bl Moc chtodnicza [kW] 0,6
ace
konwei@yjno Zasilanie [V] 230
parowe
Waga [kg] 125

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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Technologia
zmywania i higiena
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