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Wyposatenie Elektryczna pita do kosci FSG100 | max. wysokos¢ ciecia 170 mm
pizzerii Obrébka mechaniczna > Pity do kosci
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Obrébka o p I s
termiczna

¢ Profesjonalne urzadzenie przeznaczone do ciezkiej pracy w rzezniach i sklepach
* Nadaje sie do pracy na mrozonych produktach
¢ Korpus urzadzenia wykonany z aluminium malowanego proszkowo
e Ostrze oraz stét roboczy wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j
* Regulowany naciag ostrza
* Wytgcznik bezpieczenstwa
Obrébka ¢ Duza powierzchnia robocza
iechaniczia * Przycisk STOP - natychmiastowe zatrzymanie maszyny
* Popychacz do miesa wykonany ze stali nierdzewnej - chroni operatora przed skaleczeniem

Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm] 370x410x810
Moc [ kW] 0,75
Chtodnictwo
Diugos¢ ostrza/tasmy [mm] 1550
% Maksymalna wysokos¢ ciecia [mm] 170
Q Szerokos¢ ciecia [mm] 170
Stét roboczy [mm] 330x330
wi':fj:f::"ie Zasilanie [V] 400
Waga [ kg] 34

Dlaczego warto wybra¢ pite do kosci FSG100 Resto Quality?

9 * W petni profesjonalna pita do kosci wyprodukowana we Wtoszech

e Urzadzenie zostato przystosowane do ciezkiej pracy w rzezniach, sklepach miesnych

* Posiada néz ze stali nierdzewnej, dzieki czemu moze pracowac na zamrozonych produktach
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

Wyposazenie
lodziarni

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
E podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
Technologia

zmywania i higiena
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