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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

C/E HF

Automatyczna prasa do miesa | burgerow | formowania klopsikow |
formierka do klopsikéw | 0,9 kW | 230V | 6000 szt/h | C/E HF

Obrébka mechaniczna > Prasy do miesa

Opis urzadzenia

* Automatyczna prasa do produkcji burgeréw i klopsikéw, a takze ich formowania

e Wysoka wydajnos$¢ produkcyjna 6000 klopsikéw/h oraz 3000 burgeréw/h

* Funkcja sztaplowania (dla burgeréw) - z maksymalnag wysokoscig uktadania: 80 mm

e Mozliwos$¢ regulacji grubosci porcji

* W standardzie posiadajaca automatyczny skrobak, regulator predkosci, podajnik papieru i oleju

e tatwy w demontazu wat napedowy

¢ Wyjmowana dzieza ze stali nierdzewnej o pojemnosci 40 litréw

e Maszyna na podstawie z potka i 4 kétkami z blokadg, ktére pozwalajg na jej swobodne przesuwanie,
przemieszczanie

* Obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej

* Solidna i tatwa do czyszczenia konstrukcja

* Cylinder z Delrinu® CYL-HAMB/HF - burger w ksztatcie cylindra, srednice do wyboru w zakresie pomiedzy @
27 - @ 135 mm dostepny za doptatg

e Cylinder z Delrinu® CYL-MB/HF -matryca do klopsikéw 2 x @36

e cylinder z Delrinu® MB SET - zestaw cylindréw i cze$ci wymaganych do produkcji klopsikéw - srednice do
wyboru: @ 25 mm, @ 28 mm, @ 36 mm, @ 39 mm

e Cylinder z Delrinu® CYL-SHAPE/HF - inny ksztatt burgera - patrz galeria zdjec

* Cylinder z Delrinu® CYL-CUSTOM/HF - dowolny ksztatt burgera - pod wycene indywidualna

Wyposazenie w standardzie

* SCRAPER - Automatyczny skrobak (wyposazony w system pneumatyczny, ktéry wymaga kompresora
powietrza min 4 bar)

* SPEED/HAMB - Regulator predkosci (od 800 do 4000 cykli/h - do potgczenia z przenosnikiem NAS i
automatycznym skrobakiem)

e INTERLEAVER - Podajnik do przeplatania burgeréw papierem

* OIL - Podajnik oleju - do kleistego i lepkiego miesa (przeznaczenie - klopsiki)

Parametry urzadzenia

Wymiary [mm] 830x1164x1575/2055

Moc [kW] 0,9

Pojemnosc [I] 40

Wydajnos¢ [szt/h] 3000 burgeréw (przy uzyciu pojedynczego cylindra)
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

Wydajnos¢ [szt/h] 6000 klopsikéow (przy uzyciu cylindra podwdéjnego)
Maksymalna srednica burgera [mm] 135

Wyposatenie Maksymalna grubo$¢ burgera [mm] 30

pizzerii

Maksymalna srednica klopsika [mm] 39
Zasilanie [V] 230

@ Waga [kgl 160

Wyposazenie Akcesoria*

e~ it
_— ¢ Cylinder z Delrinu® CYL-HAMB/HF - burger w ksztatcie cylindra, srednice do wyboru w zakresie pomiedzy @

27 - @ 135 mm dostepny za doptatg
e Cylinder z Delrinu® CYL-MB/HF -matryca do klopsikéw 2 x @36

_ e cylinder z Delrinu® MB SET - zestaw cylindréw i cze$ci wymaganych do produkcji klopsikéw - Srednice do
wyboru: @ 25 mm, @ 28 mm, @ 36 mm, & 39 mm
e Cylinder z Delrinu® CYL-SHAPE/HF - inny ksztatt burgera - patrz galeria zdje¢
Plece * Cylinder z Delrinu® CYL-CUSTOM/HF - dowolny ksztatt burgera - pod wycene indywidualng

konwekecyjno

PRTOWS Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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