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Mikser planetarny Premium | 400V | PM60

Wyposazenie piekarni > Miksery planetarne

Opis

* Profesjonalny mikser planetarny przeznaczony do przygotowywania ciasta na pizze, chleb, makaron oraz
wszelkiego rodzaju ciast na wypieki, do ubijania biatek jaj na suflety, bezy oraz do mieszania soséw,
majonezéw

¢ W mikserze PM zastosowano elastyczny, mocny silnik z 3-stopniowg regulacja predkosci

* Wyposazony w dZwignie utatwiajacg podnoszenie i opuszczanie dziezy

* Prosty i intuicyjny manualny panel sterowania

e Ekstremalnie wytrzymate zebatki napedu

e Mikroprzetaczniki bezpieczenstwa zabezpieczajace urzadzenie przed uruchomieniem, gdy dzieza jest
opuszczona lub ostona bezpieczehstwa dziezy nie jest opuszczona

* Ochronna pokrywa wykonana jest ze stali nierdzewnej AISI 304

e Dzieze mozna w prosty sposéb zdemontowacd

* Wbudowany timer umozliwia zaprogramowanie czasu pracy urzadzenia

* Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AlSI 304

* W komplecie znajduja sie trzy mieszadta: mieszadto ptaskie, rézga, hak

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 630x980x1370
Pojemnosc [I] 60

Moc [kW] 2,2

Napiecie [V] 400

Waga [kgl 210

Dlaczego warto wybra¢ mikser planetarny Premium PM60 Resto Quality?

e Wszechstronnos¢ zastosowania miksera: mozna przygotowac ciasto na pizze, chleb, makaron oraz
wszelkiego rodzaju ciasta na wypieki, do ubicia biatek jaj na suflety, bezy oraz do mieszania soséw,
majonezéw

* Posiada 3 rézne predkosci

* W zestawie posiada akcesoria takie jak: mieszadto ptaskie, rézga, hak

* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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