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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

AUGUSTO 6 E TOUCH loT

Piec do pizzy neapolitanskiej | 6x33cm | 500 °C | wyswietlacz
dotykowy | AUGUSTO 6 E TOUCH loT

Wyposazenie pizzerii > Piece do pizzy neapolitahskiej
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Wyrafinowany design, zaawansowana ergonomia, wtoska tradycja

Nowy piec koputowy do pizzy neapolitanskiej Zanolli AUGUSTO® o estetycznym, tradycyjnym wtoskim
wygladzie. Piec dostepny jest w wersji na 4 lub 6 pizz, z maksymalng temperaturg 500°C i komorg pieczenia w
catosci wytozong ogniotrwata ceramika.

Opis

* Profesjonalny piec umozliwiajgcy przygotowanie pizzy neapolitanskiej

* Potgczenie klasycznego tradycyjnego wtoskiego wygladu z nowoczesng i zaawansowang technologia
profesjonalnych piecéw elektrycznych

e AIR TRAP SYSTEM® - opatentowany system AIR TRAP gwarantujacy maksymalng oszczednos¢ energii -
wytworzona zostaje przy wylocie pieca bariera powietrzna, utrzymujgca gorgce powietrze nagromadzone
wewnatrz komory, bez potrzeby zamykania drzwiczek

* Wysoka 30% oszczednos¢ energii wzgledem innych piecéw na rynku

* Roéwnomierne i jednolite wypiekanie pizzy w catej komorze

e Oddzielna kontrola temperatury grzatki gérnej i dolnej (podwdéjna sonda temperatury)

e Komora pieczenia w catosci wytozona ogniotrwata ceramika

¢ Dolna ogniotrwata kamienna ptyta o grubosci 3 cm

* Mozliwos$¢ osiggniecia najwyzszej temperatury roboczej 500 °C w zaledwie 90 minut

* Doskonata izolacja termiczna zapobiegajaca nadmiernemu nagrzewania sie obudowy zewnetrznej, a takze
pozwalajaca na zatrzymanie catosci ciepta wewnatrz komory

e Szeroki blat roboczy wykonany z postarzanego czarnego granitu

* Komin z wyciggiem grawitacyjnym

* Wewnetrzne oswietlenie LED

* Nowoczesny, kolorowy interfejs dotykowy zintegrowany z systemem IoT (Internet of Things)

* tacznosc¢ Wi-Fi: Piec taczy sie z sieciag i przesyta dane o uzytkowaniu bezposrednio na platforme cyfrowa
Zanolli, co pozwala na zdalny monitoring pracy urzadzenia

* Stylowy opatentowany design i solidna konstrukcja

¢ Mozliwos$¢ demontazu pieca na 5 czesci - pozwalajgca na jego utatwiony montaz

* Prosty w uzytkowaniu i efektywny w dziataniu

e Podstawa na kétkach pozwalajgca na swobodne przesuwanie, przemieszczanie pieca

e Standardowy kolor: miedz - malowana proszkowo stal nierdzewna
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc
Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm] 1620x1800x2160
wy;‘;j’;:“‘e Wymiary wewnetrzne [mm] 1040x700x125
Wysokos¢ komory [mm] 125
Pojemnos¢ pizz 6x33 cm
@ Moc maksymalna [kW/h] 14,4
Moc srednia [kW/h] 7,2
Wyposaienie
piekarni Zasilanie [V] 400
Temperatura [°C] do 500

Waga [kg] 455

EH Wyposazenie opcjonalne

Plece e Podstawa zabudowana z 3 stron z drzwiami
konwekeyjno ¢ Stojak na akcesoria

e o Né6zki wzmacniajace stabilno$¢ podstawy
* Koputa w innym kolorze (czerwony, niebieski, ztoty)
* Niepomalowana koputa (kolor biaty)
e Szklane drzwiczki do wypieku chleba

¢ Koputa w dowolnym kolorze z palety RAL

%‘ﬁ tﬁ * Koputa z mozaika (ztota, bragzowa, czerwona, niebieska)
Obrobics * Koputa z mozaikg w kolorze z palety RAL
termiczna * Koputa w kolorze miedzianym
e Koputa stalowa szlifowana dekoracyjnie (stal lub miedz)

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
E] podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Ic.i Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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